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Seagram’s Premium Tonic Water esta elaborada con ingredientes
de la mejor calidad, sin conservantes. Su quinina natural y armoniosos
matices botanicos, la convierten en un mixer perfecto, capaz de realzar
el sabor de los mejores destilados.

EDITORIAL

La union es nuestro motor

esde la esperanza y la inquietud con la que comenzabamos el afio, por los

cambios politicos que se han producido, el paso de los meses nos ha confir-

mado que, en plena crisis, nuestra fuerza radica en la unién. La Hosteleria ga-
ditana esta capeando el temporal con unas ganas enormes de seguir adelante y de las
que me siento absolutamente participe. En cualquier reuniéon o encuentro en el que
tengo la oportunidad de conversar con vosotros -compaiieros de profesion, amigos y
personas que entendéis mejor que nadie el diario sacrifico que tenemos que hacer-
llego a la conclusion de que ahora, mas que nunca, tenemos que permanecer unidos
porque el mejor aliado somos nosotros mismos.

Ante la recesion econémica, ante unas cifras que apuntaban a que el sector hoste-
lero también podia derrumbarse; hemos respondido dando un golpe de profesionali-
dad en la mesa y buscando nuevas vias de negocio. Los resultados nos avalan porque
somos el sector empresarial que mejor esta sabiendo digerir esta eterna crisis con la
que, por desgracia, todavia nos quedan algunos afios que convivir.

Y eso que los contratiempos siguen [lamando a nuestra puerta en forma de una
competencia desleal que se agrava mas de lo previsto porque seguimos encontrando
enemigos, ciertos ayuntamientos, donde deberiamos tener al mejor aliado. Pero no
cejaremos en el empeno de utilizar todas las armas legales al alcance para que nin-
gln asociado se vea obligado a echar el cierre por la intromision de quien viene a ro-
barnos y a usurpar nuestro trabajo.

Nuestra politica también pasa por abrir nuevas fronteras y de ahi que, como po-
déis comprobar en estas mismas paginas, hemos estado en puntos geograficos (Ma-
rruecos y Bélgica) en los que hay depositadas muchas expectativas. Aqui si hemos
contado con la necesaria ayuda institucional, siendo éste el camino a seguir para que
sector publico y privado busquen los instrumentos necesarios y logren una recupera-
cion econémica mas necesaria, si cabe, en esta provincia.

S6lo me resta agradecer vuestra masiva presencia en la tltima Asamblea General y
felicitar a todos los homenajeados y a quienes formais parte de la gran familia que es
HORECA desde el convencimiento de que en nuestra temporada alta sabremos cum-
plir y cerrar el ciclo con unas cifras muy positivas y alentadoras.

Antonio

de Maria Ceballos
Presidente

de HORECA
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LA CEHAT INFORMA

Rechazo absoluto del sector hotelero
a la posibilidad de una subida del IVA

En los Ultimos dias, crecen los rumores y noticias sobre una supuesta recomendacién de la UE
a la subida del IVA en Espafia y a la eliminacion de las tarifas reducidas de IVA para servicios entre
los que se encuentra la Hosteleria. Anteriores medidas como la subida de las tasas aeroportuarias
o la disminucion del Imserso constatan un incumplimiento de las promesas electorales y una politica
equivocada en cuanto a las medidas para el mantenimiento del empleo y la creacion de riqueza.

Hoteles y Alojamientos Turisticos) ma-

nifiesta que las tarifas de IVA reducido
son un instrumento esencial para la soste-
nibilidad del turismo en Espafia e impo-
ner tarifas estandar para los hoteles pro-
vocara un importante incremento de pre-
cio y por consiguiente un desastrosa caida
de la llegada de turistas. Nuestra econo-
mia no se puede permitir este tipo de
riesgo cierto, en particular cuando actual-
mente Espafia esta perdiendo en términos
de competitividad internacional ala que
se suma la dramética caida en el consumo
de los espafoles.

I_a CEHAT (Confederacion Espafola de

Asimismo, es del todo inexacto y falso
que existe un mandato para acabar con
las tarifas reducidas para la hosteleria.
Si esto se produce, no serd por un man-
dato comunitario, sino por una decision

del Gobierno Espafiol, que ird en contra
del primer sector econémico de nuestro Pais.

Anteriores medidas relacionadas con la subida de las tasas
aeroportuarias o la disminucion del IMSERSO parecen indicar
la constatacién de un incumplimiento cierto de las promesas
electorales y una politica equivocada en cuanto a las medidas
para el mantenimiento del empleo y la creacién de riqueza.

El sector turistico emplea a mas de 2 millones y medio de
personasy representa mas del 10% PIB .Mas de 92% de las
empresas que lo forman ocupan a menos de 10 personas
con unos ratios de mas del 70% de empleados fijos. Asimis-
mo mas del 40% del empleo son personas sin cualificacion,
por lo que el sector juega un importante papel en cuanto a
su insercion social. El sector genera ademas mucho empleo
indirecto, en subsectores tales como el comercio, alimenta-
cién , construccion, limpieza ...

POR QUE MANTENER UN IVA REDUCIDO

El régimen actual de IVA en Europa, de acuerdo con el
anexo 3 de la directiva 2006/112 dice que “los estados
miembros tienen la opcion de aplicar una tarifa reducida o
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una tarifa estandar para los servicios de alojamientos” y ac-
tualmente 22 de los 27 estados miembros aplican la tarifa re-
ducida y entre ellos 20 aplican una tarifa igual o menor al
10%. Por tanto, los estados miembros, de forma voluntaria
han escogido por abrumadora mayoria la opcién de sacar a
la hostelerfa de las tarifas standard.

El turismo es una de las industrias con mayor crecimiento
en Europa y es esencial para un pafs como Espafia, que sin
embargo se enfrenta con una dura competencia con paises
de fuera de UE (Turquia, Caribe, Marruecos....) y una de las
razones de la dificultad de competir en precio es debido a los
altos niveles de impuestos. Es por ello por lo que para evitar
la perdida de competitividad con terceros paises, el turismo y
especialmente la provisién de servicios de alojamiento, se
permite que estén dentro del espectro de las tarifas de IVA
reducido.

Sirva como ejemplo que el 1 de enero de 2008 el gobierno
turco, bajé el IVA a los hoteles del 18% al 8%. Esta medida
fue el paso principal para cumplir la estrategia del turismo
turco cuyo objetivo es situarse entre el top 5 de paises de

Una subida de
precios provocara
con seguridad una

importante reduccion
de la demanda

mundo en el afio 2023, y desde enton-
ces Turquia ha subido 11 posiciones en
términos de llegadas de turistas.

EL IVA HOTELERO EN EUROPA

La subida de precios debido al incre-
mento del IVA , provocara con seguri-
dad una importante reduccién de la
demanda.

SUBIDA DEL IVA EN LOS HOTELES

En Irlanda, por ejemplo, a principio de los afos 80 el IVA
hotelero se subi6 del 10 al 23%. Esto ocasion6 un efecto
dramaético y en los afos siguientes se produjo un cierre de
mas del 10% de los hoteles, por lo que las autoridades deci-
dieron reducirlo al 10% en marzo de 1985.

En Holanda, en 1969 se subi¢ el IVA a los hoteles, lo que
permanece en la memoria colectiva como el afo desastre pa-
ra el turismo; la facturaciéon decrecid un 4%, los precios se in-
crementaron un 7% ,y la balanza turistica se deterioré un
12% con la perdida de 17.000 empleos en un solo afo. Des-
de entonces se volvié a una de las tasas mas bajas de IVA de
la Comunidad Europea con un 6%.

En Alemania, ejemplo de politica fiscal para muchos, el
IVA hotelero es del 9 %, habiéndose bajado del 19 % ante-
rior en el ano 2010.

En Grecia, tras la crisis, el VA hotelero se ha bajado el 1
de Enero de 2011 del 11% al 6 5 %.

Otros paises competidores de Espafia como Italia ( 10 %),
Francia (7%), Portugal (6%), Turquia (8%) o Malta
(7%) mantienen unos tipos de IVA muy bajos para promo-
cionar su sector turistico.

La directiva de IVA mencionaba que las tarifas reducidas de
IVA reducen el incentivo para que las empresas permanezcan
en la economia sumergida.

Existen diversos estudios que demuestran que los altos im-
puestos incrementan la mano de obra ilegal en mas de un
55%, por lo que la Comisién Europea en una comunicacion
del afo 2007, decia que la extensién de tarifas reducidas de

IVA a los servicios proporcionados localmente (hoteles, res-
taurantes ..) estan permitiendo la disminucién de la econo-
mia sumergida en cuanto a su contribucién al PIB. La propia
Comisién Europea en sus Comunicaciones Oficiales alienta a
los paises que se mantenga el IVA reducido para la hosteleria
para poder incrementar la competitividad de la industria tu-
ristica europea y crear mas y mejores trabajos que permitan
el mantenimiento de las economias de los paises miembros”.
Una subida del IVA para la hostelerfa conseguira seguro los
efectos opuestos.

EXPORTACION DE PRODUCTOS

El turismo contribuye de manera fundamental al manteni-
miento de la balanza comercial y se considera por tanto un
servicio exportador. Sin embargo al contrario que otros pro-
ductos de exportacién la venta a los visitantes extranjeros se
consume en el lugar, por lo que la industria turistica no se
puede beneficiar de las normales ventajas fiscales a la expor-
tacion

En conclusion, CEHAT manifiesta su mas rotunda oposicion
a la subida del IVA para el Turismo, pues las consecuencias a
corto plazo seran desastrosas en cuanto a la rentabilidad de
las empresas, el mantenimiento del empleo y la caida en la
competitividad de nuestro sector.

El Gobierno Espafiol debe ser sensible a no tomar medi-
das que perjudiquen uno de los pocos sectores que son ca-
paces de tirar del resto de las actividades econémicas, con
medidas cortoplacistas y de facil aplicaciéon que provoquen
unas consecuencias dramaticas a tantas zonas de Espafa
que necesitan el turismo como soporte a su sostenibilidad
econémica y Social.




ABRIENDO MERCADO EN KENITRA

HORECA y Patronato atraen turismo
marroqui de alto poder adquisitivo

an sélo 14 kildmetros separan la provincia de Cadiz de
Marruecos, una distancia a salvar minima si se tiene en
cuenta que en Marruecos existe un mercado turistico de
alto poder adquisitivo al que le gusta Espafia y que viaja con
frecuencia a la Costa del Sol y Catalufia. Segun agencias de
viaje del pais norteafricano, alrededor de 100.000 marroquies
de alto poder adquisitivo pasan sus vacaciones cada afio en
Turquia y Espana.

HORECA, la Federacion Provincial de Empresarios de Hoste-
lerfa, y el Patronato Provincial de Turismo se han planteado
que la provincia de Cadiz
sea también un destino a
tener en cuenta por los tu-
ristas marroquies por lo
gue organizaron un viaje
de familiarizacion para las
principales agencias de via-
jes del pais vecino de cara a
que conocieran y valoraran
la oferta turistica de la pro-
vincia de Cadiz.

Entre los asistentes estu-
vieron el consejero del mi-
nistro de Transportes del
pais vecino, y el presidente de la Asocia-
cién de Agencias de Viajes de la regiéon de Rabat. Su periplo
por la provincia comenzé con la llegada a Tarifa desde donde
se trasladaron a Jerez donde quedaron alojados. Al dfa si-
guiente dedicaron la jornada a recorrer la ciudad y sus recur-
sos turfsticos mas destacados como la Real Escuela Andaluza
de Arte Ecuestre, el Alcazar de Jerez y sus bodegas.

Patio de Armas, del Alcazar de Jerez

Bodega ‘Tio Pepe’ de Jerez

El grupo también tuvo oportuni-
dad de conocer la zona del Novo
Sancti Petriy la ciudad de Cadiz, a
donde regresaron para continuar la
visita que cerraron con un paseo en
barco. Esa misma tarde se organiz
su regreso a Marruecos via Tarifa.

Esta iniciativa ha surgido a través
de un contacto que se fraguo entre
las autoridades de Kenitra y HORE-

CA tras solicitarle asesoramiento la
ciudad marroqui a los empresarios hosteleros de Cadiz. Tras
este encuentro, en elq ue estuvo presente el presidente de la
Patronal, Antonio de Maria, se firmé un protocolo de colabo-
raciéon para atraer mas turistas marroquies hacia la provincia
de Cadiz y viceversa, por lo que en un futuro seran agentes de
viaje de la provincia los que se desplacen a Marruecos.

ABRIENDO MERCADO EN KENITRA

A la izquierda, la alcaldesa de Cadiz, Tedfila Martinez, y el ministro de Transportes de Marruecos, Aziz Rabbah, se
felicitan por la firma del acuerdo de colaboracion entre ambas partes. A la derecha, grupo de empresarios que formaban
parte de la expedicidn gaditana

Firma del convenio empresarial y turistico

la comunidad de Kenitra (Marruecos) y ministro de Trans-

porte de Marruecos, Aziz Rabbah, han firmado un conve-
nio de colaboracion entre ambas ciudades para promover el
intercambio de acciones y la cooperacién bilateral en mate-
rias de desarrollo econdmico, turismo, cultura y comercio.

La alcaldesa de Céadiz, Tedfila Martinez, y el presidente de

Durante la firma del convenio estuvieron presentes 21 em-
presas gaditanas asociadas a la Cadmara de Comercio Provin-
cial y a HORECA, que estuvo representada por su presidente,
Antonio de Maria. Este acuerdo supondra la pueta en mar-
cha de iniciativas, programas e intercambio de experiencias,
lo que en palabras de Tedfila Martinez significa “una apertu-
ra a nuevas oportunidades y horizontes de crecimiento y de-
sarrollo econémico y empresarial”.

Los lazos de cooperacion entre ambas ciudades, auspicia-
dos por el sector empresarial y turistico gaditano permitira,
entre otras cosas, promocionar y exportar el modelo turistico
y el destino 'Cadiz’ en esta region del norte de Marruecos,
inmersa en un incipiente proceso de expansion y desarrollo
turistico.

El convenio tiene una vigencia inicial de cuatro afos y el
texto establece que ambas partes “promoveran e impulsaran
la cooperacion e intercambio entre organismos similares con
experiencia en los frentes cultural, cientifico, tecnoldgico e in-
formatico, del arte, turismo, proteccion de medio ambiente,
salud y deporte”. Asimismo, “promueve el acercamiento en-
tre asociaciones de profesionales de turismo y de Hosteleria de
ambas ciudades”.

Una delegacion marroqui visita Chiclana

cejal de Fomento, Stefan Schauer, el presiden-

te de HORECA, Antonio de Marfa, y el de la
Asociacion de Hoteles, Stefaan de Clerck, asistie-
ron a un encuentro con representantes de las prin-
cipales agencias de viajes de Marruecos, de cara a
conocer la oferta turistica de Chiclana en particu-
lar y de la provincia de Cadiz en su conjunto.

E | alcalde de Chiclana, Ernesto Marin, su con-

Dentro de la provincia, Chiclana fue una de
los emplazamientos seleccionados en esta gira
promocional, dentro de un periplo que comenzd
en Tarifa. Entre las ciudades visitadas durante este

‘famtrip’ se encontraban también las de Jerez de
la Frontera y Cadiz.

Antonio de Maria ejercié de anfitrion de los marroquies




ACTUALIDAD

HORECA y Partido Popular analizan
|a situacion que atraviesa la Hosteleria

brado su ‘Foro de Turismo’ con re-

presentantes del sector, encabeza-
dos por el presidente de HORECA, Anto-
nio de Marifa. Al acto, celebrado en la
sede de la Patronal Hostelera, asistieron
la secretaria general del PP de Cadiz y
parlamentaria andaluza, Teresa Ruiz-Sille-
ro; y el vicesecretario de Organizacion
del PP de Cé&diz, Alejandro Sanchez; asi
como otros miembros de la Direccion
provincial y concejales de Turismo.

E | Partido Popular de Cadiz ha cele-

Desde el Partido Popular afirman que las politicas tu-
risticas tienen que ir de la mano del sector, incidiendo en
la necesaria implicacion y didlogo, y desligarlas de conte-
nido ideolégico.

En este sentido, Ruiz-Sillero muestra su preocupacion
por la carga ideoldgica que quiere aplicar el nuevo con-
sejero del ramo de IU, lo que califica de un error, asi
como el retraso en el nombramiento del delegado pro-
vincia de Turismo. A su juicio, el sector estd paralizado
desde enero y el consejero ha convocado para octubre
un primer encuentro; los nuevos responsables deben
empezar a trabajar ya para reivindicar el papel de Cadiz
en el Turismo andaluz.

Durante el encuentro, los representantes del PP y de
HORECA analizaron la situacién del sector, incidiendo en
la necesaria coordinacion entre administraciones, la do-
tacion de trenes al apeadero del aeropuerto, la lucha
contra la estacionalidad y la competencia desleal sobre
los alojamientos.

En este sentido, Ruiz-Sillero, en
calidad de parlamentaria andaluza y
miembro de la Comisién de Turismo,
elevara propuestas al Parlamento
Andaluz para luchar contra la esta-
cionalidad turistica y la aplicacion
de iniciativas de fomento del turismo
nautico-deportivo. Asimismo, se pe-
diran explicaciones por el incumpli-
miento del ‘Plan Turistico del Doce’
y las ayudas comprometidas al sector hotelero y hostelero,
para que se comprometan en ejercicios posteriores.

Por su parte, el vicesecretario de Organizacion y vice-
presidente responsable de Turismo de Diputacion,
Alejandro Sanchez, ha agradecido la implicacion de HO-
RECA a nivel institucional para trabajar conjuntamente
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Antonio de Maria:

“Del sector turistico
dependen en la actualidad

entre 40.000 y 50.000
puestos de trabajo”

en beneficio del sector. A su juicio, es fundamental la co-
ordinacion entre el sector y las administraciones con el
objetivo de aunar esfuerzos y crear sinergias para que se
creen las condiciones necesarias que favorezcan la activi-
dad del sector.

Al respecto, destaco el trabajo conjunto que desde el
Patronato de Turismo se ha realizado con HORECA para
sacar adelante el Plan de Promocién Turistica.

Por su parte, el presidente de la Patronal de la
Hosteleria, Antonio de Maria, valoré la disposicion del
Partido Popular en el 'Foro de Turismo’ para analizar los
problemas del sector y buscar soluciones. Igualmente, ha
lanzado un reconocimiento al trabajo del equipo de
Gobierno de Diputacién para aprobar el Plan de Turismo,
agradeciendo que, pese a la dificil situacion econémica,
la Diputacion sigua apostando por invertir en los mercados
conseguidos y que hay que seguir manteniendo.

Antonio de Maria destacé que “del sector turistico
dependen en la actualidad entre
40.000y 50.000 puestos de trabajo,
y a veces no es soélo tratar de crear
puestos de trabajo sino mantener
los existentes”.

El presidente de HORECA indicé
gue el trabajo del Foro se ha centrado
en asuntos mas concretos de muni-
cipios, de zonas geograficas y de
sectores. Afirma que la promocion
estd bien enfocada después de las elecciones y ahora
nos centramos en coordinar los esfuerzos de todos para
remar en la misma direccién.

Igualmente, apunté la necesidad de dotar de mas fle-
xibilidad de horarios al apeadero del aeropuerto y plantear
medidas contra la competencia desleal.



FERIA INTERNACIONAL DE TURISMO EN MADRID

La provincia vende su imagen
en la trascendente cita de FITUR

dio a conocer la oferta enoturisti-

ca del Marco de Jerez en FITUR
2012, una idea que trata de atraer al
turista interesado en el vino para co-
nocer todos los recursos que ofrece
esta ruta formada por museos, bode-
gas, restaurantes, enotecas y vifias.

I_a ‘Ruta del Vino y Brandy’ de Jerez

Z AHARA DE LOS ATUNES

Tras los vinos de Jerez, un rostro muy
popular subié al stand de Cadiz en Fl-
TUR: la presentadora de televisién, ac-
triz y comica Eva Hache que ha colabo-
rado desinteresadamente con la Asocia-
cion de Comerciantes de Zahara de los
Atunes para dar a conocer dos activida-
des gastronémicas de Zahara de los
Atunes como son la ‘IV Ruta del Atdn"y
el ‘lll Fin de Semana Gastronémico del
Retinto’. Eva Hache, aunque nacida en
Segovia, se considera una zaharefia mas
por lo que se ha mostrado encantada
de apadrinar esta iniciativa.

TARIFA

La comarca de El Campo de Gibraltar
tuvo una importante presencia en el
stand de la provincia ya que protagoni-
z6 tres de las seis presentaciones. En la
primera, el alcalde de la ciudad, Juan
Andrés Gil, anunci6 que Tarifa volvera a
acoger este ano el circuito profesional
de kitesurf y a continuacién dio a cono-

La actriz y presentadora Eva Hache, promocionando Zahara de los Atunes

cer la iniciativa ‘Tarifa destino de bodas’
para promocionar el municipio como
un lugar ideal para bodas, tanto cere-
monias como celebraciones posteriores.

Esta idea invita a celebrar los enlaces
en lugares originales, como el Castillo
de Guzman el Bueno, o cualquiera de
las magnificas playas tarifefas. Ademas
se facilita el contacto con restaurantes y
alojamientos especializados en este tipo
de celebraciones. Con la intencion de

dar mayor relevancia a esta apuesta tu-
ristica, los técnicos de Turismo han crea-
do la figura de ‘kiteboy’, personaje que
serd la referencia de este tipo de even-
tos. En paralelo a la tradicional figura
norteamericana de Elvis en Las Vegas,
‘kiteboy” pondra la nota humoristica en
este tipo de enlaces como ha hecho en
el stand. Tarifa ofrece asf seguro de sol
para los amantes de las playas, seguro
de viento para el kitesurf y seguro de
felicidad para los que se casen.

El presidente de Diputacion, José Loaiza, mantuvo reuniones y contactos
con representantes de lineas aéreas interesadas en el mercado gaditano

CAMPO DE GIBRALTAR

La Mancomunidad de Municipios
del Campo de Gibraltar, por su par-
te, presentd en FITUR la nueva guia
turistica de la comarca, que dispone
de una pagina web desde la que se
puede descargar al movil mediante
codigo 'QR’ la guia para poder lle-
varla siempre encima.

También esta Mancomunidad en co-
laboracion con la empresa ‘AOS Adven-
ture’ presento 'Viaje BTT' entre dos con-
tinentes’, propuesta para aficionados a
la bicicleta de montana que ofrece un
paquete de cinco dias para, partiendo
de Tarifa, recorrer varios parques natu-
rales de la provincia y del norte de Ma-
rruecos, uniendo deporte y turismo sos-
tenible. El paquete incluye el viaje en
Ferry y el alojamiento en hoteles rurales.

VEJER

Por ultimo, el Ayuntamiento de Vejer
de la Frontera presento el lema turistico
y la marca gastrondmica del municipio.

El lema serd ‘Siéntete como en casa’y
la marca gastronémica ‘Vejer, saboréa-
lo". Con este lema el consistorio vejerie-
go pretende convertir la gastronomia
en un recurso turistico de primer orden
para el municipio.

“ENCUENTRO SOCIAL MEDIA

En el marco de la Feria, también tuvo
lugar el "Encuentro Social Media’, una
iniciativa de FITUR que analizaré las es-
trategias de redes sociales en diferentes
mesas redondas que abordaran los ob-
jetivos, acciones y resultados de su uso
en el sector turistico.

El Patronato de Turismo de la Diputa-
cion de Cadiz ha sido invitado por los
organizadores para que explique y com-
parta su estrategia de promocion en las
redes sociales e internet, ya que ha des-
pertado la atencion de expertos en esta
materia que han visto en el Patronato
un ejemplo a sequir. La provincia tiene
presencia activa en Facebook (4.864 se-
guidores), Twitter (2.862 seguidores),

FITUR 2012

El Patronato
Provincial compartio
sus estrategias
de promocion
con otras entidades

Flickr y un canal en Youtube (130 sus-
criptores y 225.228 reproducciones to-
tales de videos).

El encuentro conté con la participa-
cion de hoteleros, responsables de em-
presas de transporte y de destinos turis-
ticos que compartieron sus experiencias
y estrategias en promocién, analizar ca-
sos de éxito y reflexionar sobre su apli-
cacion al sector del turismo.

La jornada comenzé con la presenta-
cién del informe “El uso de las redes so-
ciales en el sector del turismo’ para el
que se ha estudiado la estrategia en re-
des sociales de una muestra representa-
tiva de 840 empresas e instituciones ex-
positoras en FITUR.

El Patronato particip6 en una de las
tres mesas en las que se dividié la pre-
sentacion. Se trato de la mesa de des-
tinos, que conté con el periodista es-
pecializado en viajes Bernardo Fuertes,
de ‘Condé Nast Traveler’, como mode-
rador y en la que participaron, ademas
del Patronato Provincial de Turismo de
Cadiz, Turismo de Valencia, y La Rioja
Turismo.
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HORECA participa en una
jornada sobre eficiencia
energetica en Jerez

nos 70 empresarios y profesio-
U nales del turismo de la provincia

participaron en la jornada ‘Efi-
Ciencia energética y uso de energias
renovables: oportunidad para el sec-
tor turistico gaditano’, organizada en
el hotel "Jerez’ por la Consejeria de
Economia, Innovacion y Ciencia, a tra-
vés de la Agencia Andaluza de la
Energfa, en colaboracién con la Fede-
racion Provincial de Hostelerfa de Ca-
diz (HORECA).

En la inauguracion de esta jornada
intervinieron el director general de la
Agencia Andaluza de la Energia, Fran-
cisco J. Bas Jiménez; el presidente de la
Asociacion de Hoteles de HORECA,
Stefaan de Clerck; el delegado de Turis-
mo, Cultura y Fiestas del Ayuntamiento
de Jerez, Antonio Real; y los delegados
de las Consejerfas de Economia, y Cien-
cia y Turismo, Comercio y Deporte en
Céadiz, Angelines Ortiz del Rio y Manuel
Gonzalez Pifiero respectivamente.

En la apertura se destaco la posicion
estratégica del sector turistico en la
economia andaluza y la importancia de
apostar por la eficiencia energética y las
energias renovables para favorecer su
competitividad y un desarrollo econé-
mico sostenible y de calidad.

En concreto, Francisco J. Bas preciso
que “el ahorro y la eficiencia energética
son necesarios en un sector muy acti-
vo" y apostd por la proliferacion de
empresas de servicios energéticos y
'hoteles sostenibles’, recordando el
apoyo de la Junta a este tipo de actua-
ciones, a través del programa de sub-
venciones para el ‘Desarrollo Energético
Sostenible Andalucia A+'.

Los gastos energéticos, junto a aque-
llos asociados a recursos humanos,
conforman en la mayoria de los casos
los costes mas importantes en una ins-

Los empresarios han
podido conocer
las posibilidades del
uso de las energias
renovables en su
actividad diaria

Manuel Gonzalez Pifiero, Stefaan de Clerck, Francisco J. Bas,
Angelines Ortiz y Antonio Real, en la mesa presidencial de la jornada

talacion hotelera. No obstante, las solu-
ciones tecnolégicas existentes en el
mercado permiten en la actualidad re-
ducir hasta en un 40% el consumo
energético final.

Para ello es necesario apostar por la
implementacion de medidas que abar-
can desde aspectos fundamentales de
la edificacion (como la orientacion del
inmueble o el uso de técnicas bioclima-
ticas) hasta la utilizacion de sistemas de
energias renovables para la obtencion
de climatizacion y agua caliente sanita-
ria a partir de la energia solar o la geo-
termia entre otras.

A través de esta jornada, los empre-
sarios y profesionales del sector en la
provincia conocen hoy el gran potencial
de ahorro energético y las posibilidades
de uso de las energias renovables en el
desarrollo de su actividad. Estos conte-
nidos se plantean como elementos cla-
ve para mejorar la competitividad em-
presarial a través de la reduccién de la
factura energética y del impacto am-
biental asociado.
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Esta iniciativa se enmarca en un ciclo
de jornadas sectoriales que organiza la
Agencia Andaluza de la Energia en las
distintas provincias andaluzas, en cola-
boraciéon con asociaciones empresaria-
les representativas en cada zona. Asi-
mismo se informd a los asistentes sobre
cémo reducir la factura energética sin
realizar inversiones y la oferta de las
empresas de servicios energéticos.

El programa de estas jornadas se
completd con una serie de casos de re-
ferencia vinculados a practicas de efi-
ciencia energética en el sector hotelero
y ejemplos de empresas de restauracion
de la provincia de Cadiz que han recibi-
do subvenciones para climatizacion e
iluminacién eficiente.

Entre los casos de referencia en la
provincia de Cadiz expuestos, figuran
hoteles como ‘Tierras de Jerez' y ‘Dofa
Blanca’, ubicados también en este mu-
nicipio; ‘Alboran’y ‘Aura’, en Algeciras;
‘Riu Chiclana’ o 'Villa de Setenil’, y es-
tablecimientos como ‘Arsenio Manila’ o
la freiduria ‘Las Flores’, en Cadiz.

NUEVOS MERCADOS

Cadiz y Flandes buscan el beneficio
comun con el apoyo de HORECA

dental acordaron en Brujas apoyarse en

programas de la UE que promocionen y fo-
menten la conectividad entre regiones para fa-
cilitar un deseo mutuo: el de los aeropuertos de
Jerez y de Ostende de tener vuelos que inter-
cambien turistas entre ambos destinos.

I_a Diputacién de Cadiz y la de Flandes Occi-

"Los accesos a Bruselas estan saturados y las
autoridades flamencas también estan muy inte-
resadas en fomentar el aeropuerto de Osten-
de”, comentd el vicepresidente del Patronato
Provincial de Turismo, Alejandro Sdnchez que
asistio a la presentacion de la oferta turistica de
la provincia ante los empresarios flamencos y
las autoridades de la regién de Flandes. Un
mercado que supera los seis millones de habi-
tantes y donde ademas se concentra el 70% de
la riqueza de Bélgica.

Fue una agenda intensa de contactos en la que también
particip6 el presidente de la Cdmara de Comercio de Cadiz,
Angel Juan, entidad impulsora de estas jornadas junto con el
Patronato y con la empresa para la Gestion del Turismo y el
Deporte de Andalucia.

La delegacién gaditana se reunié con Gino Vanspauwen,
director del aeropuerto de Ostende; Cathy Lattrez, responsa-
ble relaciones comerciales del aeropuerto, y Dieter Bruneel,
encargado del drea comercial de la compafiia Jetair.

A esta reunioén técnica se sumaron el director del aeropuer-
to de Jerez, Rafael de Reyna, quien expuso las ventajas del
aeropuerto de la provincia y vuelve a Cadiz convencido de las
posibilidades de este nuevo enlace: "Estan gratamente sor-
prendidos por el destino, a lo que se suma el apoyo guberna-
mental que existe por ambas partes. Hemos intercambiado
informacion y lo seguiremos haciendo”.

La ronda de contactos continué con autoridades del Ayun-
tamiento de Brujas y de su Diputacién. Una reunion fructifera
porque ambas administraciones dieron a conocer cémo tra-
bajan en Flandes la promocién turistica apoyandose en pro-
gramas europeos y aprovecharnos nosotros también de ello.

En el fondo se trata de crear un partenariado que cuente
con el visto bueno de la Comisién Europea para que no haya
trabas legales y ambos destinos puedan beneficiarse. Por par-
te de ellos también hay mucho interés en utilizar el aeropuer-
to de Ostende porque es una forma inteligente de viajary
evitar la saturacion y los graves problemas de acceso que tie-
ne Bruselas.

Stefaan De Clerck conversa con una autoridad belga en presencia
del diputado provincial de Turismo, Alejandro Sanchez

Participes también de estos encuentros han sido Antonio
Real, delegado de Turismo, Cultura y Fiestas del Ayuntamien-
to de Jerez y Antonio de Maria como presidente de HORECA.

La presentacién de la oferta turistica de la provincia de Ca-
diz a los agentes de viajes y mayoristas de Flandes se celebré
en el ‘Site Oud Sint-Jan’, antiguo hospital y hoy centro de
congresos al que acudieron representantes de lineas areas y
mayoristas como ‘Brussels Airlines’, Jetair’, "Thomas Cook’ o
‘Transeurope’ invitados por el Patronato y la Camara con el
inestimable apoyo de la Oficina Espanola de Turismo (OET) en
Bruselas y de la Camara de Comercio.

Stefaan De Clerck, presidente de la Asociacién Provincial
de Hoteles de HORECA y representante de hoteles HACE
también se mostré satisfecho con esta operacion: “Ha sido
interesante porque ademas nuevas agencias han conocido el
destino y "Jetair’ especialmente ha mostrado interés, pero
ahora toca presionar mucho para conocer si encuentran al-
gun inconveniente y sequir aportandole alternativas y solu-
ciones hasta que lo consigamos”.

Por su parte, el presidente de HORECA, Antonio de Maria,
manifestaba que “esto no es una presentacién fugaz, sino
un proyecto a largo plazo. El principio de una larga campana
de contactos y de promocién que ha despertado la curiosi-
dad de una serie de empresas en Bélgica”.

De Maria finalizaba asegurando que “a los profesionales
nos toca ahora saber estar a la altura y si las cartas de los me-
nus tienen que estar en flamenco, estaran. Vamos a atneder
muy bien a los turistas para que se conviertan en un factor
multiplicador”.
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‘Banca March’ pone a disposicion
de HORECA sus diversos productos financieros

ria, HORECA, y Banca March, re-

presentadas respectivamente por
su presidente, Antonio de Maria, y su
director regional en Andalucia, Barto-
lomé Canellas Cerezo, han firmado un
convenio de colaboracién en la sede
de la Patronal de la Hosteleria.

I_a Federacién Provincial de Hostele-

Con la firma de este convenio se
pretende atender las necesidades de
capital y servicios bancarios de los em-
presarios asociados a la Patronal Hos-
telera, poniendo a su disposicién di-
versos productos financieros en condi-
ciones ventajosas, promoviendo
igualmente el acceso de las Pymes y
auténomos a las lineas de financiacién
que el Instituto de Crédito Oficial po-
ne a su disposicion.

Este convenio estd a disposicion de

las méas de 800 empresas afiliadas a la

Antonio de Maria y directivos de ‘Banca March’
firman el acuerdo de colaboracion

Patronal HORECA, entre las que se en-
cuentran hoteles, apartamentos turisti-
cos, hostales, pensiones, campamentos

turisticos, restaurantes, catering, paste-
lerfas, bares, cafeterias, salas de fiesta y
discotecas.




‘LOS DESAYUNOS DEL QUINONES’ ‘LOS DESAYUNOS DEL QUINONES’

Antonio de Maria, protagonista de uno de
‘los desayunos’ de la Institucion Quifiones

| presidente de la Federacion de

Empresarios de la Hosteleria de la
Provincia de Cadiz, HORECA, Anto-
nio de Marfa Ceballos fue el prota-
gonista absoluto de uno de ‘Los de-
sayunos del Quifiones’, un foro para
el debate que se viene celebrando
dentro de la programacion cultural
que ha puesto en marcha la ‘Escuela
de Hosteleria Fernando Quifiones’

Antonio de Maria tuvo la ocasion
de analizar la situacién que atraviesa
la Hosteleria gaditana, compartiendo
sus personales e ilustrativas vivencias
con alumnos procedentes del primer
curso del Grado Superior de Gestion En el centro Javier Bote, director gerente del grupo ‘La Catedral Hosteleros’; a la izquierda, Miguel Sancha, director

de Alojamientos Turisticos. de la Escuela de Hosteleria y Turismo ‘Fernando Quifiones’; y a la derecha, Juan Manuel Benitez Beneroso,
profesor y colaborador de HORECA

Los argumento expuestos por el

presidente de la Patronal de la Hoste- -

lerfa sirvieron para que una vez finali- P re s e nta d 0 e n s 0 c I e d a d
zada su intervencion se abriera un un
turno de preguntas y un interesante

S el proyecto del hotel ‘La Catedral’

lidad.

Catedral Tapas y Vinos', ‘Cafeteria Campus), Javier Bote,
presento, en el transcurso de uno de los desayunos infor-
mativos, a los alumnos de 1° del ciclo superior de Gestion de
Alojamientos Turisticos del Instituto de Hostelerfa y Turismo
Fernando Quifiones, el proyecto del hotel La Catedral que es-
ta previsto que cea la luz antes de la finalizacion de este 2012.

EI director gerente del grupo ‘La Catedral Hosteleros' ('La

El hotel La Catedral tendré una categoria de tres estrellas y FOTO PENDIENTE
dispondra de un total de 14 habitaciones, ademas de restau- LUNES
rante, un aljibe convertido en bodega, piscina, jacuzzi y dos
terrazas frontales con vistas a la Catedral de Cadiz. Esta obra
a supuesto, hasta la fecha, una inversién de 1,5 millones de
euros y se espera que dé empleo a 30 profesionales gadita-
nos del sector.

Por otro lado, hay que sefialar que el Instituto de Hostele-
ria y Turismo Fernando Quifiones, fiel a su compromiso con
la formacion de calidad, y a su apuesta decidida por acercar

Bal‘ rEStaura nte ‘Ploma 2’ .~ El Grupo ‘La Bodega - Bella Italia’, que dirige el empresario Antonio Garcia a sus alumnos a la realidad empresarial sequira propiciando
Saltares, ha inaugurado un nuevo local en el cascop antiguo de Cadiz, justamente en Plocia 2, al lado de la plaza de estos encuentros que tan buena acogida y resultados estan
San Juan de Dios. El bar restaurante tiene una carta en la que se conjugan las de ‘Bella Italia” y ‘La Bodega’ y teniendo y que cuentan, entre otros, con la colaboracién de
numerosas tapas de cocina y guisos gaditanos. la Federacion de Empresarios de Hosteleria de la Provincia de

Cadiz, HORECA.
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XIV CONGRESO NACIONAL DE LA FEHR

Homenaje a la ‘Venta de Vargas’

Foto de familia de la delegacion gaditana que acudié al congreso celebrado en San Sebastian

bro su XIV Congreso Nacional de Hosteleria de

Espafia en San Sebastian. A este gran encuentro
empresarial parti¢ desde la provincia de Cadiz una
delegacién de 33 empresarios encabezados por el
presidente de la Federacién Provincial de HORECA,
Antonio de Maria.

I_a Federacion Nacional de Hosteleria (FEHR) cele-

En el congreso se analizo el futuro de la Hosteleria
en el conjunto de la economia, la actual situacién de
crisis y otros factores externos tales como la ley antita-
baco o la proliferacion de oferta de ocio en el hogar,
que estan incidiendo en los habitos de los clientes,
provocando un cambio en este modelo de socializa-
cion; destacando la importancia de las nuevas tecnolo-
gfas que se presentan como una herramienta al servi-
cio de los empresarios para mejorar la rentabilidad de
SUs Negocios.

Las sagas familiares hosteleras fueron también protagonis-
tas al ser homenajeadas por la FEHR un total de diecisiete sa-
gas familiares en representacion de las diferentes comunida-
des auténomas, como representacion de todas las grandes
sagas que forman parte de la Hosteleria espafola, agrade-
ciendo el trabajo y la dedicacion de las familias que durante
varias generaciones han trabajado con tesén para satisfacer a
los clientes y sacar adelante sus negocios hosteleros.

Por Andalucia fue homenajeado el restaurante ‘Venta de
Vargas’, de San Fernando, cuyos inicios se remontan al afio
1924 cuando Catalina Pérez se hace con el arrendamiento de
una venta llamada ‘Eritana’. Catalina se hace famosa por sus
guisos tradicionales, y especialmente por su exquisita tortillita
de camarones. En 1935 se incorpora la segunda generacion,
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Foto de todas las sagas que fueron homenajeadas por la FEHR.

Entre ellas, la ‘Venta de Vargas’

Juan Vargas, quien compra el negocio, le da su apellido y
aporta, a la ya famosa carta, las ‘papas alinas’. La cocina de
la ‘Venta de Vargas' queda a cargo de la mujer de Juan, Ma-
ria Jesus. Ella'y Catalina seran quienes elaboren una carta
gue tras 87 afos ha sufrido muy pocas variaciones.

Paralelamente a su riqueza gastrondémica la ‘Venta de Var-
gas’ ha ido adquiriendo prestigio por su vinculacion con el fla-
menco, hasta convertirse en la catedral del flamenco de Cadiz.
Por alli han pasado grandes artistas como Camarén, Lola Flo-
res, Manolo Caracol y méas recientemente otros grandes nom-
bres como Sara Baras o Nifia Pastori. Actualmente la regentan
los hermanos Manuel y José Picardo Lobato junto a sus espo-
sas e hijos que son ya la cuarta generacion de hosteleros. Sien-
do en la actualidad un lugar emblematico y parada obligatoria
de todo el que recala en la ciudad de San Fernando.




RECONOCIMIENTOS

Gianni Campo, de

|a heladeria de Cadiz
‘Los Italianos’,
‘gaditano del afno’

n el edificio Heracles, en la Zona Franca de Cadiz, se die-
Eron cita los amantes de la radio, y personalidades del

mundo de la politica, la cultura, la Hostelerfa y la socie-
dad gaditana en general con motivo de la entrega de los pre-
mios 'Gaditanos del Afo', concedidos anualmente por la ca-
dena de radio ‘Onda Cero Cadiz’ .

La gala fue presentada por la periodista y locutora Carmen
Paul, que fue la encargada de ir nombrando a los premiados.
La entrega estuvo presidida por el teniente de alcaldesa del
Ayuntamiento de Cadiz, José Blas Fernandez, que estuvo
acompafado por el delegado de estado de la Zona Franca de
Céadiz, José Ramon Aznar, y el director provincial de Onda Ce-
ro en Cadiz, Eduardo Garcia del Mozo.

Con estos galardones, la emisora de radio pretende hacer
un reconocimiento a las entidades y personas que contribuyen
a mejorar la ciudad con su esfuerzo y dedicacion profesional.
El premio en la categoria de emprendedores correspondié en

Antonio de Maria y el rector de la UCA, Eduardo
Gonzalez Mazo, felicitaron a los galardonados

esta edicion a la heladerfa ‘Los Italianos’ y fue recogido por su
propietario, Gianni Campo, gerente de un establecimiento
sefiero y que ha formado parte de la sociedad gaditana du-
rante las Ultimas décadas.

La Cruz Roja de Cadiz recibié el galardén por la labor social
que desempenfia en la ciudad, su presidenta, Concha Garcia,
recogié el premio.

Y en la categoria de personalidades, recayo en la alcalde-
sa Tedfila Martinez. Tras finalizar la gala, los congregados
pudieron disfrutar de un céctel. Entre las numerosas perso-
nalidades presentes se encontraban, entre otros, Concha
Rupérez, Federico Sahagun, el presidente de HORECA, An-
tonio de Marfa, Juan Ramon Cirici, Mikel Elorza, Nono y Lu-
cfa Copano.

El restaurante “Tendido 6’ de Jerez triunfa
en la caseta ‘Los pollitos’ durante la Feria

guel de la Flor de la Calle, finalizé la Feria de Jerez

con éxito en la caseta ‘Los pollitos’. De la Flor ha
vivido una gran experiencia: “Ha sido el primer afio
gue hemos trabajado en el real porque durante déca-
das nos hemos dedicado a vivir la Feria en el restau-
rante por estar junto a la plaza de toros y la verdad es
gue estamos muy satisfechos del resultado”.

E | restaurante ‘Tendido 6', que gestiona Juan Mi-

Durante toda la semana, la caseta se mantuvo
llena gracias al buen trabajo del equipo del ‘Tendido
6’ en la cocina, a lo que hay que sumar las actuaciones
en directo. Ofrecieron un menu casero diario a un
precio muy especial (3,90 €), auténticos mojitos y
otras especialidades con regalos.

Como guinda, deleitaron al publico con un menu
elaborado de 30 euros compuesto por un surtido ibé-
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rico selecto (jamon, lomo y queso) y una variedad de
platos de Feria: Delicias de gallo empanado, huevos
estrellados a la Feria, fideos con langostinos, gambas
blancas recién cocidas y carrillada ibérica en salsa de
jabugo. La caseta recibio el primer premio.

UNA HOSTELERIA EFICAZ

Una poliza de seguros resulta siempre
necesaria incluso en tiempos de crisis

ira la crisis a la cara, Bares, Res-
taurantes y Hostelerfa: Este
sector esta viviendo y pade-

ciendo lo mismo que los demas secto-
res. De esta crisis no se escapa nadie, es
una crisis importante, grave que esta
moviendo los cimientos de nuestro sis-
tema econémico. Tiene el efecto ola, se
propaga con gran facilidad a las demés
economias y principalmente a nuestros
pafses vecinos 0 mas proximos.

En la provincia de Cadiz por su idio-
sincrasia tenemos un turismo nacio-
nal que nos ha estado visitando y fre-
cuentando de una manera extraordi-
naria. Gran conocedor de las
enormes posibilidades turisticas y
agroalimentarias hace que cada afio
NnOs COpen con sus visitas nuestros
compatriotas que nos llenan nuestros
hoteles, bares y restaurantes.

LOS BARES

En la barra de los bares nos ahorra-
mos mucho dinero, en esos estableci-
mientos es donde mas duende hay.
Quedamos con nuestros vecinos,
ajustamos la hora para bajar al bar de
la esquina que es cuando también
baja fulanito y menganito y nos sen-
tamos al final de la barra los tres.

Y ahi, como si fuera un confesiona-
rio, nos contamos todos nuestros
problemas, ponemos al pais de limpio
y a los politicos mas, nos desahoga-
mos y nos tomamos dos o tres cafias
de cerveza. Total por 2 euros salimos
de alli como nuevos y si pagamos la
consumiciéon hasta con la bendicién
papal que es la del duefo del Bar.

Exactamente como el que va a un
psicélogo, pero mas barato. Que te-
rapia mas buena. Lo que pasa es que
esta crisis ha hecho que estos esta-
blecimientos hayan dejado de ingre-
sar casi el 40 % de sus ventas. Ni la
cafa de cerveza ni el psicélogo, mu-
cha gente se queda en sus casas por-

que si no, a final de mes no les llega
para pagar la luz. Esta es la gran rea-
lidad, tenemos que sacrificar algunas
cosas pero siempre dando preferencia
a otras y en la lista de las prioridades
hay gastos que estan muy por encima
de una cafa de cerveza.

LOS GASTOS FIJOS Y SEGUROS

Todos los establecimientos, bares y
restaurantes, pueden revisar a la baja
sus gastos fijos, reducir el gasto de luz,
dejando un solo congelador en vez de
tres, la poliza de seguros que hicimos
hace 5 ¢ 6 afios cuando tenfamos los
frigorificos, congeladores y neveras
atestados de mercancia y ahora tan
solo hay uno y medio vacio.

Ahi podemos hacer una revision del
capital asegurado en contenido de
existencias y reducir el capital de la
poliza de seguro. Es bueno de vez en
cuando revisar las pélizas de seguros
avisando a nuestro agente o corredor
que en su dia se encargo de hacerla.

A veces se produce una disminucion
de capitales en unas cosas y aumenta
en otras. Si queremos un ahorro, tene-
mos que sacrificar algunas garantias,
por ejemplo el robo. Todos sabemos
que la garantia de robo copa el 50%
del precio total de la poliza.

No seré yo quien aconseje a nadie
eliminarla pero si es cierto que en al-
gunos casos se puede contratar al
50% ya que entendemos que para
robar todo lo que hay asegurado
dentro del establecimiento, harian
falta dos container y eso seria muy di-
ficil, que no imposible. Esto se debe-
ria hacer siempre gque el ahorro de la
prima valiera la pena, porque a veces
la diferencia es muy poca.

También es cierto que en estos mo-
mentos de crisis los robos estan au-
mentando, pero no es menos cierto
que los ladrones, en estos Ultimos

anos, pasan bastante de la Hostelerfa
y han puesto sus 0jos en otros tipo
de negocio quizas mas suculentos pa-
ra sus bolsillos.

RECOMENDACION

Lo minimo que todo empresario
debe tener en su negocio son las dos
garantias basicas mas importantes:
incendio y responsabilidad civil. Con
esta base es por donde se empieza a
hacer una poliza de seguros como si
de un traje a nuestra medida se trata-
ra. A partir de aqui se le pueden po-
ner cien garantias mas y adaptar la
péliza a cada circunstancia y necesi-
dad y no al revés.

Por eso y hablando de crisis, acon-
sejo que todo establecimiento, bares,
restaurantes y hoteles, lo minimo que
deben contratar en una péliza de se-
guro son las dos garantias anterior-
mente mencionadas. Asi podremos
disminuir las consecuencias de la cri-
sis, ahorrando alli donde podamos
pero hagalo siempre con su asesor de
seguros, agente o corredor.

UN CONSEJO

Y para finalizar, un consejo breve:
Nunca dejes de tener una péliza de
seguros aungue te cubra lo minimo y
en Hosteleria lo minimo es incendio y
responsabilidad civil.

Juan Lozano
Corredor de seguros
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RESTAURANTE ARTESERRANO

Un rincon para trasladarse al Cadiz
del ‘Doce’ y degustar su gastronomia

rante ‘Arteserrano’ (Cadiz) son unas banderolas de

madera, en las que esta impreso su logotipo y que
evocan los banderines que tenian las tabernas del siglo
XIX. En la puerta hay también una réplica de un cafién
y un trozo de muralla que tendra en medio una panta-
lla en la que se iran proyectando imagenes del restau-
rante y sus platos.

EI primer impacto del cliente cuando llega al restau-

'Arteserrano’ funciona como si fuera una taberna de
principios del siglo XIX. Los camareros visten como si
fueran taberneros de la época, los manteles reprodu-
cen articulos de la Constitucion y la carta, con algunos
platos de época, simula que estd compuesta de una
imaginaria carta constitucional gastronémica.

El establecimiento esta caracterizado como si fuera
una taberna de la época situada en la plaza de Espanfa,
junto al monumento de la Constitucién. Una de sus
paredes simula las casas con miradores y una gran es-
tatua, réplica de la que preside el monumento a Las
Cortes, preside el salon principal.

Esta ambientacion se mantendra durante todo el
aflo con la idea de contribuir a la efemérides que cele-
bra la ciudad. La idea de 'Arteserrano’ es llevar a cabo
actuaciones en el restaurante relacionadas con el XIX
como pequenas obras de teatro a cargo del grupo ‘De
iday vuelta’ y actuaciones de la orquesta 'Caballati’. En
definitiva, una gran apuesta por el Bicentenario.

Dos premios de la ruta ‘Cadiz la mar de bueno’

I\/l anolo Pérez, propietario del restaurante ‘Arte-
serrano’ de Cadiz, recibié los premios que el
jurado de la ruta ‘Cadiz la mar de bueno’ otorgd a
este establecimiento del Paseo Maritimo gaditano
como ‘mejor establecimiento’ y ‘mejor receta’.

El restaurador gaditano recibié ambos galardo-
nes de manos del famoso hostelero madrilefio Lu-
cio Blazquez, de ‘Casa Lucio’, y lo hizo en presen-
cia de la alcaldesa de Cadiz, Tedfila Martinez y del
concejal de Turismo, Bruno Garcia. La entrega de
premios tuvo lugar en el Salon de Plenos del Ayun-
tamiento de Cadiz en un acto en el que se le rindié
también homenaje a Lucio Blazquez por el famoso
plato de los 'huevos rotos’ que se sirve a diario en
su restaurante ‘Casa Lucio’.

El gran dia de la Hosteleria gaditana

Un afio mas los hosteleros gaditanos se reunieron para celebrar una jornada festiva en la que
también se analizaron los problemas que afectan al sector. El encuentro de los asociados
de HORECA tuvo lugar en el hotel ‘Cortijo de Ducha’, de Jerez, durante un dia de convivencia
y homenaje a los compaiieros veteranos y a quienes apoyan incondicionalmente la Hosteleria.

Teofila Martinez,
‘Medalla de Oro’
de HORECA

La alcaldesa de Cadiz recibi6 la
‘Medalla de Oro de HORECA de manos
de su presidente, Antonio de Marfa,
por “su labor como alcaldesa, diputada
nacional y luchadora incansable en la
consecucion de objetivos para la
conmemoracion del Bicentenario”.

Tedfila Martinez recibié muestras
de carifo y apoyo de todos los
presentes en el ‘Cortijo de Ducha’.
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La ‘Feria de la Hosteleria’
se celebrd en el hotel
‘Cortijo de Ducha’, en Jerez

Brillante jornada de convivencia de los empresarios
hosteleros de la provincia en el hotel jerezano ‘Cortijo
de Ducha’, del ‘Grupo Romero Caballero’.

Resulté un marco ideal para este tipo
de celebraciones multitudinarias como reconocieron
y destacaron los cientos de asistentes.

REPORTAJE FOTOGRAFICO: Foto Luque.



José Luis Rodriguez Trejo, Mari Paz Niifiez,
Antonio de Maria, Antonio Gamero, Domingo Maya y Leonardo Calle

La Patronal redobla su esfuerzo
y el apoyo a todos sus asociados
en un ciclo marcado por la crisis

En el transcurso de la jornada, la cabeza visible de HORECA, su presidente, Antonio
de Maria, que fue reelegido en su cargo por aclamacion, hizo un extenso analisis de
la situacion por la que atraviesa la Hosteleria en un informe presidencial en el que quedo
de manifiesto que la Patronal lucha denodadamente por los intereses de sus asociados.

En sus palabras de bienvenida,

el reelegido presidente destacaba
que “la provincia y HORECA han
experimentado grandes cambios
en estos 35 anos, compartiendo
una misma linea de crecimiento.
Asi que me felicité porque sigamos
aqui y no faltemos ninguno”.

Antonio de Maria manifestaba

a los asociados que “en tiempos
de crisis disminuye la actividad
econdmica, pero aumenta la de la
Patronal. Hay mas problemas y se
llama por muchas razones porque
hay que medir con una vara muy
exacta nuestras actuaciones”.

Antonio de Maria, dirigiéndose a los asociados de HORECA
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Conmemoracion del ‘Doce’ en la provincia

Con respecto a la conmemoracion
del Bicentenario, Cadiz y su provincia
han aparecido en todos los medios de
comunicacion, dando muy buena ima-
gen. La provincia se jugaba mucho esos
dias porque si hubiera habido un inci-
dente grave, hubiera salido de la misma
manera, pero con resultados muy dis-
tintos. Todo salié muy bien y, sobre to-
do, el lunes 19 de marzo fue algo im-
presionante. Eso debera tener conse-
cuencias muy positivas.

Antonio de Marfa quiso reconocer
“el interés de nuestros compareros de
El Puerto que, sin estar incluidos en to-
do lo que se aplicaba al ‘Doce’, vinieron
a reunirse con el concejal de Turismo de
Cadiz para ponerse a su disposicion y
colaborar para que se tuviera en cuenta
también a la poblacién portuense en
todos los eventos”.

Queda claro que el ‘Doce’ tiene que
ser un referente, un motivo para no de-
jar pasar el tren'y crear unos lazos de
complementariedad entre los munici-
pios, al menos, de la Bahia.

TELEVISIONES MUNICIPALES

En este apartado resulta fundamen-
tal el papel que pueden jugar las tele-
visiones municipales de un mismo par-
tido politico para hacer una promo-
cion vertebradora por toda la
provincia. Que la gente del Campo de
Gibraltar conozca la realidad de la Sie-
rra; ésta, la de la Costa Noroeste; ésta,
la de La Janda, y asi sucesivamente.
HORECA siempre ha defendido que la
promocion que se hace en television le
coge a la gente en su casa tranquilo y
eso puede dar mucho juego. “Tene-
mos una linea de trabajo abierta que
nos puede generar mucho movimien-
to de personas porque mucho mas ba-
rato y seguro es estar cerca de casa.
No hay que irse tan lejos, teniendo en
cuenta las dificultades que entrafan
ahora los viajes largos.

RECETAS Y PLATOS DE LA EPOCA

HORECA va a facilitar a todos sus
asociados una serie de recetas después
de una dificil investigacién porque ape-
nas hay nada publicado al respecto.

Ha sido un arduo trabajo buscando li-
bros por todos los anticuarios. Ha lleva-
do tiempo y polvo que remover, pero fi-
nalmente se ha logrado una serie de
volimenes muy interesantes.

Esas recetas se estan recopilando y se
pondran a disposicién de todos los aso-
ciados. Su experiencia propia lleva a
Antonio de Maria a asegurar que “ala
gente le esta encantando, siendo una
posibilidad de atraer nuevos clientes”.

En definitiva, las actuaciones de HO-
RECA tienen que ir en base a la cultura,
la dignificacion de la actividad y el apo-
yo al empresario. Y esta linea abierta
con el 'Doce’ debe ser muy positiva.

CUMBRE DE JEFES DE ESTADO

Tuvo lugar una reunién en Moncloa
de cara a la cita de noviembre en Cadiz
de jefes de Estados Iberoamericanos.

Las instituciones buscan un enfoque
que pasa porgue las comidas sean gra-
tis para los delegados, colaborando los
establecimientos y que los hoteles les
parecian muy caros, lo que les obligaria
a pernoctar en otras localidades.

Antonio de Marfa fue tajante: “Cadiz
no es Madrid y aqui hay un 40% de
paro. La Hostelerfa, por supuesto, va a
colaborar, pero en la medida de lo posi-
ble. Aquellos negocios que estan en la
zona de influencia del Palacio de Con-
gresos de Cadiz estan esperando este
evento para ver si ganan algun dinero
y, por supuesto, no pretenden que la
Cumbre les sea deficitaria”.

Los gestores vienen en busca de las
mejores condiciones y HORECA busca
lo mejor para la Hosteleria. Al final, lo
importante es que ambas partes que-
den satisfechas.

LAZOS IBEROAMERICANOS

A raiz de la conmemoracion del Bicen-
tenario, desde la Patronal de la Hostele-
ria se han mantenido una serie de con-
tactos a nivel internacional. Cabe desta-
car el mantenido con el alcalde de
Santos (Brasil). También con el que fuera
presidente de Colombia, Belisario Betan-
curt, sin olvidarnos del hermanamiento
de Guanajuato con San Fernando. En
definitiva, muchas actividades respaldan-
do las iniciativas que se han generado
con motivo del Bicentenario.

El restaurante gaditano ‘Arteserrano’ engalanado de cara al ‘Doce’
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Invertir en Kenitra

Del encuentro con el alcalde de Kenitra (Ma-
rruecos) se deduce que esta muy interesado
en que los hosteleros gaditanos inviertan alli
ya gue hay muchas facilidades. Habiendo teni-
do conocimiento de causa, la expedicion gadi-
tana ha podido comprobar que aquello esta
como Andalucia hace 30 afos. Tienen una de-
claracion de zona de actividad econémica pre-
ferente para lo que cuentan con subvenciones
y ayudas para los prestamos.

Su alcalde asegura que estan en condicio-
nes de vender o alquilar terrenos, vender ho-
teles para su explotacién, de construir un ho-
tel, restaurante, camping, complejo turistico
y que los empresarios gaditanos se asocien
con marroquies.

Esta visita estaba ademas auspiciada por la
Camara de Comercio y la Confederacion de
Empresarios y hasta el puerto fluvial de Keni-
tra también se pone a disposicion de cual-
quier empresario para que éste pueda mon-
tar un club nautico y deportivo con sus zonas
de ocio.

La Camara de Comercio de Cadiz ha obteni-
do en este apartado unas ayudas de Europa y
el viaje para poder ver in situ todo esto saldra
muy econémico. Alli seran recibidos por la au-
toridades entre las que estaran el que fuera al-
calde de Kenitra y que es ahora ministro de In-
fraestructuras, el ministro de Comercio, el em-
bajador y el propio gobernador de la zona.

En definitiva, una jornada muy interesante
en la que alguno pudiera considerar incluso la
oportunidad de realizar una inversion.
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La Patronal mantiene la esperanza de
que se pueda volver a fumar en sus
establecimientos

Ley del Tabaco

De una reciente reunién del ministro de Turismo, José Manuel So-
ria, con representantes de la Hostelerfa, Antonio de Marfa sacé una
muy buena impresion porque “nos dijo que no entendia lo de la Ley
del Tabaco. El también tiene un restaurante y, si antes tenfa mucho
trabajo, ahora es raro que llene méas de dos mesas. Como persona,
no entiende que se haya llegado a este limite de prohibir terminan-
temente el asunto. Desde la influencia que pueda tener, va a tratar
de que se vuelva a fumar en los establecimientos, siempre contem-
plando que en la zona de fumadores no haya servicio de personal”.

El presidente Mariano Rajoy también lo dijo antes de las elecciones
aungue el Gobierno todavia no se ha pronunciado al respecto. Asf
que desde la Hosteleria se espera que, una vez que ya han pasado las
elecciones andaluzas y asturianas, se comiencen a tomar las medidas
que llevaban en su programa electoral y, entre ellas, la posibilidad de
poder volver a fumar en los establecimientos del sector.

Incremento del numero
de militares en Rota

Muy fructifera resulté la reunion mantenida por el presidente con
el embajador de EE UU, Alan Solomont, a raiz del escudo antimisiles
gue se va a instalar en Rota, que estara operativo a partir del afio
2014, que supondra un aumento importante de la actividad militar y
un desembolso norteamericano de 120 millones de euros anuales.

Antonio de Maria le hablé de turismo: “De la posibilidad de que el
aeropuerto militar pueda desarrollar actividad civil, teniendo en
cuenta que desde Jerez no pueden despegar vuelos transoceani-
cos"”. Esto podria servir ya para la visita de jefes de Estado hispanoa-
mericanos en noviembre para que aterricen alli y que también pu-
diera hacerlo la poblacién civil del otro lado del Atlantico.
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El tranvia
de San Fernando
y Chiclana

San Fernando tiene un gran
problema porque no se han
cumplido los plazos ni nada de
lo acordado en la mesa de se-
guimiento. Sélo queda esperar
que los recortes presupuestarios
no lo paren definitivamente.

En Chiclana, tampoco estan por
la labor de terminar en las condi-
ciones acordadas, lo que puede

Calle Real, en San Fernando

generar que las obras tengan
otra serie de aplazamientos.

Promocion turistica nacional e internacional

Las cosas han cambiado desde que en 2010 se produjo el
primer recorte en los presupuestos del Patronato Provincial
de Turismo. Esto se corrigié posteriormente porque hubo una
reunion con la presidencia de Diputacion y se pudo contar
con una cantidad para que la promocién no disminuyese.

Pero ya no existe esa filosofia de sequir trabajando como se
habia hecho hasta entonces. La promocion admite cualquier
tipo de critica. Hay quien dice que hay que apostar por los
fun-trips y otros que no, que hay que ir a las ferias o que no.
Todo va a contar con sus detractores y adeptos.

Lo que tiene muy claro Antonio de Marfa es que “no hacer
nada es lo que no puede ser bueno y hemos pasado de las
85 actividades en 2009 a las 17 del afio pasado y eso es pre-
ocupante porque esta labor no se hace de hoy para manana.
Hay un tiempo de aceleracién y desaceleracion”.

Afadiendo que “habfamos conseguido una velocidad de
crucero bastante interesante, siendo capaces de crecer antes
de la crisis en mas de 2.000 camas anuales y hemos aguanta-
do ese crecimiento. En tiempos de crisis, se ha parado la pro-
mocion y cuando empecemos a notar que esto no tira, que-
rremos arreglarlo y entonces va a costar mucho dinero a
quien promociona y a nuestras empresas”.

En definitiva, cabe esperar que la promocién oficial se reto-
me y se convogue una reunién de trabajo en la que los hos-
teleros puedan dar traslado de su preocupacion.

‘FITUR’

En esta Ultima edicion de la cita madrileAa se ha notado
que habfa mas gente porque hay mas necesidad de encon-
trar negocio. También se ha notado que se han reducido el
numero de empresas y expositores por la necesidad de redu-

Casco histdrico de la ciudad belga de Brujas

cir espacios. Una dindmica que se repite en todos los sitios:
ahorrar dinero y procurar invertir lo minimo aunque ‘FITUR’
siga siendo una feria de referencia.

Brujas (BELGICA)

Se ha hecho una promocioén especial en la ciudad belga de
Brujas porque alli hay un aeropuerto que curiosamente po-
dria tener una buena linea de trabajo con los empresarios ga-
ditanos, a través de Jerez. Ya lo estan haciendo con Alicante,
Baleares y Valencia. Fue una reunion bastante interesante
que contd con la presencia también de personal de la oficina
de turismo de Bruselas y que habra que seguir manteniendo.

El presidente de HORECA, al respecto, manifestaba que
"tengo puesta una gran confianza en este tema porque los
intereses son comunes para que podamos beneficiarnos de
parte de esa clientela a la que le resulta mas cémodo volar
desde Brujas”.
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Gala del Carnaval

Este afio se ha celebrado la tercera edicion. Se
trata de ofrecer al visitante la actuacién de los pri-
meros premios del COAC, permitiendo que el
Ayuntamiento de Cadiz y los hoteles de la bahia
hagan una oferta a sus clientes para fidelizarlos,
ofreciéndoles las entradas.

“Para eso el Teatro Falla necesita estar minima-
mente decorado porque no le ponen ningun forillo
detrds, y teniendo en cuenta que la entrada vale
mas de 80 euros... También seria de agradecer que
se le haga mas publicidad a nuestras empresas co-
laboradoras, teniendo en cuenta que los tres pre-
mios son importantes ya que se ofrecen fines de se-
manas en hoteles y restaurantes asociados”.

‘Los puretas del Caribe’, primer premio de chirigotas 2012

El problema de las

Una de las primeras solicitudes que tiene el Gobierno so-
bre la mesa es el nudo de 'Tres Caminos’ porque no se en-
tiende que en una provincia a la que se ha dotado de las
autovias necesarias, siga apareciendo verano tras verano es-
te punto negro y esta claro que Cadiz lo que menos necesi-
ta son malas noticias.

En el caso de Puerto Real, las obras estan paradas y lo
que va a hacer el Ministerio es quedarse con los terrenos
que queden libres una vez se soterre el tren. Esto sera lo
que compense el dinero que el ayuntamiento gasto en
otras cosas en vez de la obra del soterramiento.

RENFE
Por lo que respecta al AVE, se hablaba de contar con una

Vinos de la tierra y cdcteles

La idea de HORECA es colaborar con los Consejos Regula-
dores del Marco de Jerez e incluso con las bodegas de Chi-
clana y Chipiona ya que es muy importante contar con los vi-
nos de la tierra de cara a nuestra gastronomia.

El fin es recuperar la alegria del vino de Jerez o de Chiclana
en otros tiempos. Ha existido un divorcio entre la Hosteleria y
las bodegas y creo que es absurdo porque, segin Antonio de
Marfa, “ambas partes nos necesitamos”.

En este apartado, HORECA colabora con la Asociacién Pro-
vincial de Barman, cuyo presidente —Juan Carlos Morales, del
‘Farito’ de Chiclana- le ha puesto un gran carifo y profesio-
nalidad a todo esto, realizando concursos y actividades muy
importantes y dignas.

La intencion es sequir colaborando con ellos porque hay
que recuperar la imagen de esa ‘copa’ de la tranquilidad, del
placer, de la conversacién, buscando ademas una evolucién
en el concepto actual de coctelerfa.
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Denominacion ‘Andalucia’

“En su linea de trabajo de potenciar los eventos de-
portivos que la Junta de Andalucfa financiaba con buen
criterio y que, desde HORECA y su Consejo de Adminis-
tracion, hemos apoyado con buen criterio, entienden
que si apoyaban el ‘Volvo Master’ con 3 millones de eu-
ros, todo el mundo habla de esa competicion, pero tie-
ne que estar presente el nombre de ‘Andalucia’. Eso
mismo se ha hecho con el Mundial de Motos en Jerez".

Ahora es el ‘Andalucia Master Golf' y en el caso del
motociclismo ya se ve el nombre de ‘Andalucia’ cuando
las camaras toman algun plano determinado del circui-
to. Es un dinero que asi si se tiene constancia de que es-
ta bien invertido. “El deseo de la Consejeria de Turismo
y Deporte es, en definitiva, seguir en esta linea de sub-
vencionarse asimismo antes que hacerlo para otros”.

Por otro lado, la Junta ha puesto en marcha la ‘Comu-
nidad Turistica Virtual de Andalucia’, con vistas a peque-
fios establecimientos. HORECA ha organizado jornadas
explicativas porgue es una comunidad gratuita y permite
que el negocio se pueda rentabilizar a través de un portal
operativo casi en su totalidad.

terminal en 2012 y ahora ya se sitla en el 14 o el 15.Tam-
bién quedo inaugurada la via al aeropuerto y su apeadero,
pero no con la frecuencia necesaria para los vuelos. Una vez
que se compruebe que no cumple el fin para el que fue
abierta, y coincidiendo con el verano, cabe esperar que

El Aeropuerto de Jerez
es mas barato que
los de Sevilla y Malaga

El nuevo director del Aeropuerto de Jerez, Rafael de Rey-
na, es, en palabras de Antonio de Maria, “una persona
muy asequible y que esta dispuesta a colaborar en la medi-
da de sus posibilidades. Hablamos de una instalacién que
sirve a pasajeros y lineas aéreas, pero que no son ellos los
que pueden promover que venga o no venga mas turismo
aungue si dificultarlo”.

Se han recuperado los vuelos de ‘Island’ después de un
desagradable problema con un controlador que dejé un
vuelo sin despegar porque se habfa marchado, pero gracias
a la gestion del concejal de Turismo de Jerez, Antonio Real,
se solvento el problema alojando al pasaje en hoteles.

Al director se le preguntd por nuestras tarifas. ; Somos un
aeropuerto caro o barato? ; Somos competitivos con nues-
tros precios? Respecto a Sevilla, un 24% mas barato; y a
Malaga, un 36% mas barato. Esto quiere decir que la

En el ‘puente’ del pasado mes
de agosto aterrizaron 178 vuelos
en el aeropuerto de Jerez
y en el de la Inmaculada, 152
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carreteras y vias

Obras en la via férrea a su paso por Puerto Real

Renfe dote a la linea de una mayor frecuencia de trafico
porque no sélo es para la provincia si no para muchas po-
blaciones sevillanas que les resulta mas cercano el aeropuer-
to de Jerez que el de Sevilla.

afluencia de vuelos no va condicionada por el hecho de uti-
lizar un aeropuerto u otro en funcion de los costes, si no
porque no haya gente a la que traer.

Los datos estan ahi: en el puente del pasado mes de
agosto aterrizaron 178 vuelos en el Aeropuerto de Jerezy
en el puente de la Inmaculada, 152. Vinieron porque habia
gente y cuando la hay se buscan los aviones y se hace lo
que se tenga que hacer.

Asi que, por lo que respecta al aeropuerto, hay que con-
cienciarse y conseguir que el servicio que se preste sea en
las mejores condiciones.
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Federacion Andaluza de
Hoteles y Apartamentos

La Federacion Andaluza de Hoteles y
Apartamentos Turisticos ha quedado
constituida. El sector ya contaba con
una que aglutinaba a todos los estable-
cimientos de Hostelerfa, salvo los de
campings que tienen la suya propia y
de la que la de HORECA se ha dado de
baja por sus enormes costos.

Esta Federacion de Hoteles recoge
en sus estatutos que no llevara cuota
y ahora esta en proyecto la Federa-
cion Andaluza de Restauracion. Todo
porque la Federacién de Malaga esta
interesada en que los hoteles vayan
por un lado y el resto de la Hostelerfa
por otro.

El presidente de HORECA reconoce
gue “no sé cémo va a terminar esto,
pero si que la de Hosteleria se va a de-
jar operativa por una serie de compro-
misos ya contraidos aunque después se
ha propuesto su desaparicion”.

“Personalmente, abogo por lo con-
trario no vaya a ser que el dia de ma-
fiana otros empresarios con otro con-
cepto distinto digan que hay que estar
unidos vy, desde luego, en la union
siempre esta el éxito”.

Uno de los articulos de la Federa-
cién de Hoteles hace referencia a que
el presidente podra negociar con los
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sindicatos. Cadiz no comparte esta
propuesta porque las competencias
en materia de contratacion correspon-
de exclusivamente a la Asociacién Pro-
vincial de Hoteles.

Incidiendo en esta cuestién, Antonio
de Maria sefalaba a los presentes que
"esto, ademas, es un error y un riesgo
porque si el presidente de la Andaluza
tiene un estatuto que dice que podra
negociar con los sindicatos, éstos van a
entrar al trapo en la negociacién y pue-
den lograr algo para Sevilla que des-
pués haya que trasladarse al resto de
las provincias andaluzas”.

Asociacion
de Pasteleria

La Asociacién de Pastelerfa con-
voco el ‘Dulce del Doce’ en el que
participaron ocho establecimientos,
teniendo una respuesta mediatica
muy importante y la pastelerfa ga-
nadora (Okay) ya tenia colas al dia
siguiente, vendiendo los 500 paste-
les que tenian preparados.

HORECA también quiere poner
en marcha una iniciativa de desayu-
nos y meriendas en la que invitard a
padres y nifos para que prueben la
bolleria artesanal que esta teniendo
mucha competencia de la indus-
trial. También se van a potenciar los
pasteles bajos en azucar.

En definitiva, se busca una mayor
presencia de este sector porque ya
el aflo pasado se cerraron 29 esta-
blecimientos en la provincia, que-
dando entre 35 ¢ 40. Teniendo en
cuenta que son artesanos con una
profesion muy arraigada en la pro-
vincia, porque gastronémicamente
el postre juega un papel muy im-
portante, hay que apoyar a la Junta
Directiva de esta Asociacion porque
estan luchando sin descanso para
que la gente sepa que cuando en-
tra en una pasteleria estd compran-
do arte y naturaleza y que no tiene
nada que ver con los envases que
se venden en las zonas de alimen-
tacién de los supermercados.

La ‘Mesa del Turismo’ de Jerez

Hubo un momento en el que se planted la posibilidad de crear una Asociacion
de Hosteleria en Jerez porque ciertos restaurantes y bares de alli no se sentfan re-
presentados por HORECA. A dia de hoy funciona la de Chiclana y porque al frente
hay gente seria que también son asociados de esta Patronal. Otras, como las de
Conil, Sanltcar y El Puerto, desaparecieron.

Volviendo a Jerez, Desde HORECA, se tiene muy claro que la Federacion no es
de C&diz capital; es de su provincia y asf lo hizo saber Antonio de Maria a los pre-
sentes: “Porque si considerdis que en vuestros municipios hay que hacer alguna
actividad en la que los empresarios se retinan alrededor de una mesa para exponer

problemas y buscar soluciones, la Patronal siempre esta dispuesta a ello”.

La Mesa de Jerez lleva funcionando siete afos y en esa linea se creé como si fue-
ra la HORECA de Jerez y también estan la de Puerto Real, Vejer... En fin, que HO-

RECA es provincia y tiene que estar en todos sus rincones.

El discurso de Antonio de Maria en
esta apartado dedicado a la conocida
como ‘competencia desleal’ fue directo
y contundente, basandose en los si-
guientes argumentos: “La competencia
desleal en todas las actividades de la
Hosteleria nos esta haciendo un dafio
muy importante. Ahora que los nego-
cios no facturan, cualquier elemento
que nos quite por otro lado es algo que
vamos a notar muchisimo. Asi que en
esa linea, hemos estado pendientes de
todos los ayuntamientos”.

AYUNTAMIENTOS

"Hemos mantenido contactos con
los de Cadiz, El Puerto, Jerez, Sanlucar,
Paterna, Chipiona..., con los que se
han tratado diferentes temas especifi-
cos de esas localidades. Siempre inten-
tando potenciar nuestra actividad, eli-
minando trabas, haciendo que tomen
conciencia de que las leyes estan para
cumplirlas y que nuestros estableci-
mientos estan adecuados a la normati-
va vigente”.

"Pero aquf tenemos problemas de to-
dos los tipos. Ayuntamientos que son
para llevarlos a los juzgados y nos esta-
mos documentando bien por si hubiera
que dar definitivamente ese paso. Los
podemos acusar de prevaricacion a mu-
chos de ellos porque estan haciendo
total dejacion de sus funciones que es
hacer que se cumpla la ley”.

AUTOCARAVANAS

"Precisamente se esta recurriendo a
la Guardia Civil y hemos tenido incluso
reuniones con representantes de la Be-
nemérita para hablar del tema de los
campamentos turisticos porque hasta
los aparcamientos de las grandes super-
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Exigir que se cumpla la ley para acabar
con la lacra de la competencia desleal

Uno de los puntos fuertes en el informe presidencial fue, un afio mas, el que Antonio
de Maria dedic6 a la conocida como ‘competencia desleal’ en el sector de Ia Hosteleria.
Un modo de actuar por encima de la ley que necesita la inmediata y eficaz actuacion de
las administraciones publicas y las fuerzas de orden piblico para acabar con los infractores

ficies estan siendo utilizados por los ca-
ravanistas mientras vemos como nues-
tros campings estan vacios”.

DISCOTECAS

“Por lo que respecta a las discotecas,
aqui nos encontramos desde las que
tienen licencias de apertura sin haber
hecho las reformas y adecuaciones ne-
cesarias. Una serie de irregularidades
que, en definitiva, son para llevarse las
manos a la cabeza y que hemos puesto
en conocimiento de la Junta de Anda-
lucia que es la que tiene que tutelar to-
das estas normas”.

CARPAS Y COTILLONES

“Asimismo, se han denunciado cate-
rings ilegales, comidas de Navidad, car-
pas con musica al aire libre, cotillones,
establecimientos que no cumplen la

normativa, bien por el personal, que no
estd dado de alta; bien por horarios”.

ALBERGUES

“Estamos muy encima de los alber-
gues porgue en Cadiz se ha puesto de
moda alquilar por internet habitaciones
en casas familiares como si éstas fue-
sen hoteles, hasta que la Policia Auto-
némica ha levantado acta”.

“Una solucion es regularizarlos,
manteniendo la postura de que las
habitaciones sean, como minimo, pa-
ra 16 personas. Lo que no queremos
es que las tengan para dos con lite-
ras porque al final estan vendiendo a
10 euros la cama. La idea es evitar
que se acaben convirtiendo en una
competencia desleal para hoteles y
hostales”.
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Convenios y acuerdos
de colaboracion

Durante el ultimo
aho HORECA ha fir-
mado convenios y
acuerdos con entida-
des financieras y algu-
nas estan dispuestas a
dar prestamos. ‘Banca
March’, ‘Banco Sabadell’ y ‘BBVA' son
muy receptivos y cuando les ofreces un
proyecto serio, son muy receptivos

La Consejeria de Turismo de la Junta

también ha puesto a disposicion de la GROS MERCAT

Hosteleria un fondo reembolsable de AR
120 millones de euros que los negocia nemés. professionals

‘Cajasol” aunque el dinero sea de la Jun-

ta y ellos actien como mediadores para
Clinica Dental Copano

exigir cualquier tipo de garantia y cobrar
un porcentaje de la operacion.

Cabe destacar un convenio con la ‘Cli-
nica Dental Copano’ y el relativo a bo-
das y banquetes con la SGAE, que ha
supuesto un 20% de descuento con res-
pecto a la cuota que se venia pagando.

Con 'Gros Mercat’, instalada en San
Fernando, se ha alcanzado un acuerdo para que sea entidad colaboradora, pagan-
do 6.000 euros al afio, sirviendo a domicilio y esperando a todos los asociados con
los brazos abiertos en sus establecimientos. Por tltimo, HORECA sigue colaboran-
do con la ‘Gala del Autismo’, con las hermandades de Santa Marta en Jerez y Ca-
diz, el 'Rastrillo Nuevo Futuro’, y el Congreso sobre Intolerancia Alimentaria en Ca-
diz, que van camino de su tercera edicion.

Ordenanzas sobre terrazas

En la actualidad, hay varias ordenanzas que hacen referencia a las terrazas.
La de El Puerto de Santa Marfa se ha quedado frenada porque querfan incluir
gue los bares musicales tuvieran terrazas y como actualmente las tienen pues-
tas, la ordenanza chocaria con la normativa andaluza. En San Fernando y Ca-
diz también estan paradas y la Patronal ha presentado alegaciones en todas y
que van en la linea de impedir que los ayuntamientos exijan al empresario —
para que éste pueda poner una terraza- un estudio medioambiental de la
misma por el que llegan a cobrar jhasta 2.800 euros!

A todas estas exigencias, HORECA pide a sus asociados que se nieguen ta-
jantemente, pidiendo asimismo que si en algiin municipio se le exige al hos-
telero alguna de estas ordenanzas, que se pongan urgentemente en contacto
con la Patronal porque si se ha pagado es cuando ya no hay nada que hacer
por defender una serie de derechos.

Jornadas,
ponencias
y conferencias

HORECA ha participado y or-
ganizado muchas ponencias y
conferencias, siendo muy bien
recibidas y valoradas por los
profesionales del sector que
han asistido a ellas.

Antonio de Maria quiso des-
tacar la que se hizo sobre sa-
nidad que conté con la pre-
sencia del Colegio Provincial
de Veterinarios, la Delegacion
Provincial de Sanidad y la
Patronal: “Se han llevado a ca-
bo en diversos puntos geogra-
ficos con el fin de que los pro-
pios inspectores nos las
impartan y respondan a nues-
tras cuestiones”.

El presidente de la Patronal
anadia que : “Lo que preten-
demos es que cuando llegue
un inspector a vernos tenga-
mos la sensacién de que es
una persona que viene a cola-
borar con nosotros y que cual-
quier otra actitud resulta erro-
nea. Que nosotros no
tengamos miedo y que ellos
no nos falten al respeto es fun-
damental”.
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La Patronal y sus asociados siguen
siendo premiados y reconocidos

Angel Ledn, restaurante ‘Aponiente’, de El Puerto; los hermanos Fernando y Paco Hermoso Marin, ‘Casa Bigote, de
Sanlicar, y Manolo Pérez, restaurante ‘Arteserrano’, de Cadiz. Todos son asociados de HORECA

En cuanto a reconocimientos
y premios, cabe destacar:

» HORECA, 'Premio de Turismo
2011" que concede la Conseje-
ria de la Junta de Andalucia.

» Angel Ledn, el reconocido
chef portuense del restaurante
‘Aponiente’, de El Puerto, reci-
bi6 el premio de la FEHR.

P José Antonio Gonzélez Mo-
rales, fundador de la firma 'Vi-
prén’ (Chiclana), Medalla al Mé-
rito en el Trabajo.

P El primer premio del concur-
so de pasteles con motivo de la
festividad de San Valentin fue
para el Hotel RIU.

P Los hoteles también siguen
recibiendo premios TUI Holly,
destacando, un afio mas, el ‘Ba-
rrosa Palace’, ‘Flamenco’, ‘Fuer-
te’, ‘Duque de Najera’, ‘Playa de
la Luz’, etc.

P Los hermanos Fernando y
Paco Hermoso, de Casa Bigote
(Sanlucar), también recibieron la
Medalla al Mérito en el Trabajo.

» Al 'Mesén del Guanche’

(Puerto Real) le fue concedido
un merecido reconocimiento a
su labor gastronémica.

» Al propietario del restaurante
'Pajaro Pinto’, de Cadiz, Antonio
Saborido, se le entregé por par-
te del Ayuntamiento el ‘Premio
a la Promocion Turistica'.

» También recibieron su galar-
dén de la campafa de promo-
cion ‘Cadiz la mar de bueno’ los
siguientes restaurantes: ‘Artese-
rrano’, ‘La Pepa’, ‘Arsenio Mani-
la’, ‘Aljibe’, "Rompeolas’, 'El Tio
de la Caleta’, "Fénix’, ‘Mari 'y Jo-
sé’, ‘Glorieta’. ..

» Destacar por Ultimo que, en
Jerez, el Grupo 'HACE’, el Gru-
po ‘Romero Caballero’, Gonzalo
Galera y Juan de la Flor, del res-
taurante ‘Tendido 6, recibieron
el 'Premio al Turismo’ que
anualmente concede el Ayunta-
miento jerezano a las figuras
mas destacas en el sector de la
Hostelerfa.

Queda patente, después de este
amplio listado que los asociados
de HORECA son reconocidos y
ganan premios en todos los si-
tios a donde acuden.

Agradecimientos

El presidente de HORECA, Antonio de Maria
quiso, antes de finalizar su informe anual, agrade-
cer la labor de todos aquellos presidentes y conse-
jeros que finalizaban su mandato.

Algunos, como Mikel Elorza (restaurante ‘La
Marea') y Gonzalo Galera (hotel ‘Sherry Park’),
por su jubilacién y que al no volverse a presentar
recibieron un homenaje muy especial, del que
también nos hacemos eco en estas paginas.

Los demas se han vuelto a presentar a excepcion
de David Rodriguez (catering ‘Alfonso’) por un te-
ma de indole personal aunque Antonio de Maria
esperaba que “muy pronto sigamos contando con
él porque ha aportado mucho a este Consejo”.

También quiso destacar el presidente de la Pa-
tronal a los que se presentan con toda la ilusion de
poder aportar lo mejor de ellos a este Consejo:
"Algo de agradecer porque también nos hace fal-
ta que se produzca un relevo generacional y con-
temos con caras nuevas”.

Por ultimo, Antonio de Maria tampoco se quiso
olvidar del equipo técnico de HORECA, “por su
esfuerzo diario y méxime cuando hay una perso-
na menos Yy el volumen de trabajo ha aumentado.
Asi que mi reconocimiento personal a la gerente,
Mari Paz NUfez y a su equipo (Leonardo Calle,
Ramon Sobrido, Mari Carmen Moreno y Encarni
Ramos. Todos son importantisimos”.
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ELECCIONES ESTATUTARIAS

Antonio de Maria,

reelegido presidente

de la Patronal por

aclamacion, cuenta

con un nuevo asesor

blea General Ordinaria, el punto quin-

to hacia referencia a elecciones esta-
tutarias para la provision de vacantes en
varias Asociaciones, resultando elegidos
los siguientes cargos:

E n el Orden del Dia de la XXXV Asam-

HORECA
PresipENTE: Antonio de Maria Ceballos
Restaurante San Antonio, Cadiz

Asesor de Presidencia
Luis Avila Vallejo

Asociacion de Hoteles

VocaL: Noelia Martinez Sanchez
Hotel Spa Cadiz Plaza, Cadiz
Vocar: José M? Godinez Calvo
Hotel Los Cantaros, El Puerto

Asociacion de Restaurantes
y Cafeterias

PresIDENTE: Domingo Maya Maya
Restaurante El Asturiano, El Puerto
Vocar: Pepa Cueto Garcia
Restaurante La Pepa de Cadiz

Vocar: Emilio Cueto Reyes
Restaurante Granja Santa Ana, Cadiz
Vocar: Domingo del Castillo Serna
Restaurante La Cueva, Jerez

Asociacion de Cafés, Bares y Tabernas
Vocat: Jesiis Saborido Perales
Bar P4jaro Pinto, Cadiz

Asociacion de Salas de Fiesta
y Discotecas

PreSIDENTE: Alexis Ruiz Martin
Discoteca Royale, El Puerto

Vocart: Daniel Duran Mellado
Discoteca Bugui, Chipiona

Vocar: José Luis Rodriguez Trejo
Discoteca Holiday, Cadiz
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En las fotos, vemos, entre otros, a Josefa Diaz, Alfred J. Fischbach, Jan
y Stefaan De Clerck, Manolo Catalan y Noelia Martinez, ejerciendo su voto

GROS MERKAT




JUNTA DIRECTIVA
DE HORECA

PRESIDENTE
Stefaan de Clerck
Grupo HACE

) Rota/lerez

ASOCIACION
DE HOTELES

José
Ruiz Ayuso

Hotel Novo Sancti Petri ‘

./
-

PRESIDENTE DEL CONSEJO
DE ADMINISTRACION

Antonio de Maria Ceballos

Restaurante San Antonio
Céadiz

Antonio
Real Granado

VOCALES

Grupo HACE
Rota/Jerez

Rocio
Sutil Dominguez

Chiclana

Cadiz

Noelia
Martinez Sdnchez

Hotel Playa Victoria J

Juan Carlos
Carmona Martinez

Hotel Guadacorte Park ‘
Los Barrios

Hotel Spa Cadiz-Plaza
Cadiz

Juan
Gonzalez del Castillo

Hotel Brasilia ‘
Chipiona

Francisco
Garcia de Quiros

Juan Manuel
Vallejo Acosta

Hotel Serit
Jerez ‘

PRESIDENTE

Domingo Maya Maya
Bar-Restaurante El Asturiano
-~ El Puerto

Ernesto
Rodriguez de la Fuente

Cafeteria Bar Andalucia
Cadiz

Domingo
del Castillo Serna

Restaurante La Cueva
Jerez

Hotel Santa Maria
El Puerto

José Maria
Godinez Calvo

Hotel Los Cantaros
El Puerto ‘

Alfred J.
Fischbach

Grupo JALE
El Puerto

ASOCIACION DE

VOCALES

Maria José
Cueto Garcia

Arroceria La Pepa ]
Cadiz

RESTAURANTES Y CAFETERIAS

Juan Miguel
de la Flor Lacalle

Restaurante Tendido 6
Jerez

Emilio
Cueto Garcia

Rest. Granja Santa Ana
Cadiz

Pablo
Grosso Goenechea
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Restaurante El Aljibe
Cadiz

presioente | ASOCIACION DE CAFES,

Luis Robledo Lamela
Casa Luis
San Fernando

Manuel
Xisto Taboada

San Fernando

Café Bar La Gallega ‘

BARES Y TABERNAS

VOCALES

Francisco M.
Ramos Alvarez

Bar Azafran h
Puerto Real ‘

José Luis
Sanchez Vargas

Bar Persigueme
Cadiz ‘

Faustino
Rodriguez Marin

i " AsoclAciON CAmPAMENTOS TurisTicos Y C.V

PRESIDENTE
José M? Rodriguez Revelles

Camping Caiios de Meca
Barbate J

AsocIAcION DE OBRADORES Y PASTELERIA

PRESIDENTE
Antonio Ojeda Lores

Confiteria La Perla
El Puerto J

AsOCIACION DE SALAS DE FIESTA Y DISCOTECAS

PRESIDENTE
Alexis Ruiz Martin

Discoteca Royale
El Puerto J

AsocIAcION DE HOSTALES Y PENSIONES

PRESIDENTE
José Ramos Patrén

Hostal Bahia de Cadiz
Puerto Real

Raul
Cueto Garcia

Nahii Café
Cadiz

Jesus Manuel
Macias Barba

Bar Mari Jose
Cadiz

Jesus
Saborido Perales

Bar Juanito ] Bar El Pajaro Pinto
Jerez Cadiz
VOCALES
José A. José A.
Leal de la Flor Santos Perea
Camping Roche Camping Torre la Pefia Il
Conil Tarifa J
VOCALES
Josefa Natalia Tamara
Benitez Causin Pérez Gavira
La Predilecta Pasteleria Okay
Chiclana La Linea ‘
VOCALES
Daniel José Luis
Duran Mellado Rodriguez Trejo
Discoteca Bugui Discoteca Holiday
Chipiona Cadiz ‘
VOCALES
Isidoro Enrique
Martinez Sanchez Ysasi Fernandez
Hostal Imar Hostal La Botica
Cadiz Vejer J

ASESORES DEL PRESIDENTE
en materia comercial

Dusan ) Luis
Osepeck Avila Vallejo

www.horecacadiz.org

info@horecacadiz.org
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Maria José G* Pelayo
ejercio de anfitriona

Gonzalez Piiiero,
con la Hosteleria

a alcaldesa de Jerez, Marfa José Garcfa Pelayo, fue una
de las invitadas de honor por HORECA, ejerciendo per-
fectamente su papel de anfitriona ante los hosteleros gadi-
tanos a los que dedicé unas palabras de salutacion y apoyo:

“Gracias a todos por apostar por Jerez porque para mf
es un honor recibiros en estas tierras donde siempre es-
tamos muy agradecidos por el esfuerzo diario de los
hosteleros. Estamos a vuestra entrera disposicién para
que la ciudad y la provincia sigan creciendo y nuestra
idea es que el Ayuntamiento no sea un problema para
los empresarios emprendedores. Tenemos un potencial
inmenso y estamos a vuestras 6rdenes para seguir vues-
tros consejos con la idea de generar riqueza y empleo
en una zona tan necesitada de ambos”.

La presencia de Manuel Gonzélez Pifiero es habitual en
0s actos que organiza HORECA. Hombre vinculado al
turismo gaditano, desde sus distintos cargos publicos,
ahora como delegado provincial de Turismo, y fiel cola-
borador de la Hostelerfa durante la Ultima década.

Antonio de Maria le solicité unas palabras de reco-
nocimiento a todos los homenajeados: “Este es uno
de esos dias en los que haces memoria por toda esta
gente que nos rodea y uno, que no es listo, pero si
habil, tiene que reconocer que todos cumplis verda-
deras obras de misericordia. Asi que lo Unico que
puedo hacer desde aqui es agradecer vuestro trabajo
y esfuerzo porque nos hacéis la vida mas agradable”.

MEDALLA DE ORO DE HORECA

Teofila Martinez: “Me siento muy
honrada porque os admiro y respeto”

Teofila Martinez subio al estardo para recoger la Medalla de Oro de HORECA,
le acompaiaban Antonio de Maria, Antonio Gamero y su sefiora, Concepcion Aguirre

ntonio de Marifa, en representa-
Acic’m de la Hostelerfa gaditana,

entregd a la alcaldesa de Cadiz,
Teofila Martinez, la ‘Medalla de Oro’ de
HORECA y una placa en la que rezaba
el siguiente texto: “Por acuerdo del
Consejo de Administracion de 8 de
marzo de 2012 que aprobd por unani-
midad concedérsela en reconocimiento
a su labor como alcaldesa, diputada na-
cional y luchadora incansable en la con-
secucién de objetivos para la conme-
moracion del Bicentenario de 2012".

La edil gaditana se dirigié a los pre-
sentes en los siguientes términos:
"Desde que llegué con mi familia a es-
tas tierras, formamos parte de HORECA
y todo lo que sabemos de esta profe-
sion os lo debemos a vosotros. A lolar-
go de los ultimos 30 anos, habéis so-
portado la economia de la provincia y
esta jornada es un homenaje para to-
dos vosotros a quienes admiro y respeto
por las horas y horas que le dedicais a la
profesién para que vuelvan tiempos
mejores para todos”.

La alcaldesa de Cadiz mantuvo su to-
no de agradecimiento y emotividad en
sus palabras: “Formais parte de un sec-
tor potente y necesario y me siento muy
honrada de estar aqui. Tenemos que
poner todo de nuestra parte para hacer
una Hosteleria mas moderna y recono-
cida por la sociedad porque no hay otro
sector estratégico tan importante como
éste. Me siento muy honrada de formar
parte, como consorte, de vosotros aun-
gue lo hago como elemento muy acti-
vo. Gracias”.
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Concesion de las Insignias de Oro
a los asociados jubilados de HORECA

Antonio Saborido Guerrero

Bar Pajaro Pinto (Cadiz)

Nacido en Algar (Cadiz) el 23 de enero de 1945y
con mas de 40 afos de dedicacion al mundo de la
hosteleria, y de ellos 31 en la Plaza del Tio de la Tiza,
cuenta con 10 trabajadores, al frente se encuentra el
matrimonio y sus hijos y nueras. El establecimiento
abre en la temporada de primavera a verano.

En 1958, llega a Cadiz, donde trabaja de depen-
diente en distintos ultramarinos y bares, formandose
como un profesional atento con la clientela y muy me-
ticuloso en su trabajo, destacando su paso por esta-
blecimientos tan sefieros como Ultramarinos Bar ‘Casa
Palacios’, Ultramarinos Bar ‘Casa Viquez’, Ultramarinos
Bar Estanco ‘El Panamad’ y Ultramarinos Bar El Cafdn

Entre 1977 y 1980 trabaja en el café bar 'El
Carrusel’, como dependiente y encargado del estable-
cimiento hasta que en 1979 se lanza a la aventura del
Bar ‘Pajaro Pinto’ (Taberna ‘El Tio de la Tiza'). Plaza Tio
de la Tiza, 12 (barrio de La Vifa). Se convierte en
titular del establecimiento y reconocido hostelero.

Durante estas décadas ha recibido diversos reco-
nocimientos de asociaciones, entidades y pefas del
barrio de La Vifa, por su colaboracién (‘Escoba de
Plata’ de la Asociacion de Amas de Casa, al bar mas
limpio; ‘Caballita’ del Club Maritimo de La Caleta, en
homenaje y reconocimiento a la larga trayectoria de
establecimiento colaborador de los actos del tradicional
‘Entierro de la caballa’; etc.).
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José Ruiz Calderon (Pepe el manteca)

Casa Manteca (Cadiz)

Pepe el Manteca naci6 en 1934 en el barrio de la Vifia,
en la calle Lubet esquina a la Palma, donde su padre tenia
un almacén de ultramarinos. El padre de Pepe, un montanés
de Tesanillo, era gran aficionado a los toros y al flamenco.
Puso su empefio en que su hijo fuera torero. Pero cuesta
mucho trabajo abrirse camino en el mundo del toro y la afi-
dén de Pepe comienza a flaquear. Dos tremendas cornadas
acaban con su deseo de ser torero.

De regreso a Cadiz, Pepe se instala en la calle Sopranis,
en un establecimiento al que denomina ‘Bar Manteca’.
Pero decide traspasarlo y colocarse de guarda en el
Matadero hasta que su hermano Joaquin consigue que
Antonio Blazquez lo lleve de cajero a Isecotel, en el Paseo
Maritimo. Encuentra la oportunidad de hacerse cargo del
almacén de su padre. Fundado en 1953, su simpatia y buen
estar detras del mostrador hace que ‘Casa Manteca’ sea
uno de los lugares méas frecuentados.

De ambiente carnavalero y taurino en el corazén del ba-
rrio de La ViAa, en Cadiz, la taberna es un local decorado
con retratos de artistas y toreros que llenan todas las
paredes. Ofrece buenas chacinas que sirven en papel de es-
traza, quesos, carne mechd, buenos vinos y conservas y la
especialidad, chicharrones al limon.

Hoy, con 76 anos, Pepe Manteca sigue acudiendo dia-
riamente a su tienda, aungue al frente del negocio esta su
hijo Tomés. “No puedo quejarme. No he triunfado como
torero, pero sf en la tienda y en la vida. Tengo una familia
extraordinaria. Mi mujer, May, es la mejor. Mis hijos, Pepito,
Tomas y Carmen, son extraordinarios y mis nietos me
vuelven loco.

INSIGNIA DE ORO A ASOCIADOS JUBILADOS

José Bote Garcia

Restaurante La Catedral (Cadiz)

En diciembre de 1989, José Bote Garcia inauguré el
restaurante marisqueria ‘La Catedral’, primer estableci-
miento del grupo de empresas familiar del mismo nombre.
De forma casi inmediata, alcanza una notable popularidad
entre los gaditanos gracias al esfuerzo de un empresario
que dejo a un lado el mundo textil para aventurarse en el
de la hostelerfa.

La cocina tipica de la tierra, pescado y arroces, ademas
de una amplia carta de tapas, ha sido durante estos afos
el principal argumento gastronémico que le hizo a José
ganarse un hueco entre una clientela fiel y amiga de este
negocio familiar que ha sido una experiencia tremenda-
mente satisfactoria: “Estos afios han sido muy enrique-
cedores personal y profesionalmente y me siento muy
orgulloso de haber conoddo a muchas personas que
ahora son mis amigos”.

El apellido Bote seqguira unido al mundo hostelero y el
relevo generacional esta garantizado con la presencia de
su hijo Javier que ha ido adquiriendo protagonismo desde
que en 2009 su padre José comenzara a cederle el
mando del negocio. El futuro pinta muy bien para la fa-

milia Bote con un hotel de inminente apertura y un res-
taurante ‘La Catedral tapas y vinos' que mantiene la
esencia de hace 23 afios con su toque de modernidad.

José Bote reconoce, al hablar de HORECA, que “desde
el primer dia estuve con la patronal y todo me ha ido
muy bien porque siempre han estado a mi lado para re-
solverme cualquier tipo de problema. Les estaré eterna-
mente agradecidos y recibir esta Insignia de Oro es un
orgullo y una tremenda satisfaccién”.

Fernando y Francisco Hermoso Marin

Casa Bigote (Sanlucar)

Los hermanos Fernando y Francisco Hermoso Marin son
los propietarios del restaurante ‘Casa Bigote’, en Sanltcar
de Barrameda, una auténtica referencia gastronémica en
Cadiz y en toda Espafia y por cuyo trabajo durante los
Ultimos 50 afos han recogido recientemente la Medalla al
Mérito en el Trabajo en su categoria de Oro. Fernando y
Francisco, que tuvieron que abandonar sus estudios a una
edad muy temprana para ayudar a su padre en una humilde
taberna de marineros en Bajo de Guia, que hoy es una sefia
de identidad de Sanlucar.

A partir del afo 1967 Fernando y Paco toman las riendas
del local y empiezan a introducir los primeros cambios a
través de las tapas y los tradicionales guisos, pescaito frito,
papas alifids, cazén a la marinera, chocos con patatas, y asi
hasta completar una amplia variedad de tapas en la barra.

Pero realmente cuando comienza la aventura de estos dos
hermanos es a partir de 1971 que ponen al lado de la vieja ta-
berna su primer comedor y asi sucesivamente hasta nuestros
dias en que cuentan con dos salones; uno en la planta baja
con capacidad para 100 comensales decorado con motivos
marineros y otro en la planta superior con un estilo mas mo-
derno con capacidad para 90 comensales y con excelentes

vistas de la desembocadura del Guadalquivir y al Parque
Natural de Dofiana. A lo largo de estos afos Casa Bigote se
ha ganado la fama de ser uno de los mejores restaurantes de
Andalucia. A la cabeza de la cocina esta Fernando que basan-
dose en la tradicion de la cocina popular marinera ha conse-
guido con su buen hacer un lugar entre los mejores siendo
uno de los referentes de la cocina en Espana.

Francisco Hermaso, en su nombre y el de su hermano,
reconocia que “estamos muy satisfecho porque es algo que
nunca te esperasy te llena de orgullo. HORECA lleva muchos
anos defendiendo nuestros intereses y es muy emotivo
vivirlo con la familia y los compafieros de la hosteleria”.
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INSIGNIA DE ORO A ASOCIADOS JUBILADOS

Hermanos Lazareno

Mirador de Dofiana (Sanltcar)

Bajo de Guia, junto a la desembocadura del Guadalquivir
y frente al Parque de Dofana que se divisa en la otra banda
del rio, es un enclave gastronémico cuyo prestigio ha tras-
cendido las fronteras nacionales. Esta es la situacion geo-
grafica en la que se ubica el restaurante Mirador de Dofana,
que ha estado gestionado por los hermanos Lazareno.

El Mirador de Dofana se fund6 en 1985. José Lazareno
Gallego se fijo en un barracdén desaladero que habia en
Bajo de Guiay pensé que podia ser un buen sitio para mon-
tar un pequefio bar. Llamo a sus hermanos Manuel y Rafael
y los tres pusieron en marcha el negocio. A los pocos afios,
en 1988 ya realizan la primera transformacién del local y el
éxito les sigui6 acompanando hasta convertirse en uno de
los locales emblematicos de la zona.

Los hermanos Lazareno se han mantenido al frente del
negocio hasta que decidieron jubilarse. Para la historia que-
dan platos como su sopa de galeras, los calamares rellenos,
la cazuela de rape o su barca de corvina asi como las
almejas a la sanluquefia, un salpicén bien fresco, langostinos
sencillamente hervidos, exquisitos pescaditos fritos, las lan-
gostas de su propio vivero,... continuando con la cazuela de
rape a la marinera, sin olvidar unas excelsas preparaciones
de cazon, el pescado rey sobre el mantel sanluquefio.

Aqui fue donde en la madrugada del Viernes Santo de
1998 los presidentes José Maria Aznar y Tony Blair brindaron
con manzanilla por el tratado de paz que ponia fin a
decenios de violencia en el Ulster. También disfrutaron de
sus platos personajes como la Duquesa de Medina y el que
fuera presidente de Portugal, Mario Soares.

José Lazareno, en nombre de sus hermanos, confesaba
sentirse “muy agradecido por este galardon que nos concede
HORECA. Hemos estado con la Patronal desde los tiempos
de Fermin Kurtz y hemos ido cimentando nuestra relacion
con la presidencia de Antonio de Marfa. Siempre nos han
atendido con mucho carifio y s6lo tenemos palabras de
agradecimiento”.

Hermanos Izquierdo Guzman

Casa Balbino (Sanlucar)

Los hermanos Izquierdo Guzman, Balbino, Joaquin,
Antonio y Elias, segunda generacién de Casa Balbino,
a medida que acababan su escolarizacion se incorpo-
raban al negocio familiar inaugurado en 1939, efec-
tuando el reparto a domicilio, el mostrador del bar,
luego el ultramarinos y en medio, tostar café.

El tiempo pasaba y habia que buscar una alternativa
a la tienda de ultramarinos para poder seguir creciendo.
Se tomo la trascendental decision de quitar el mostra-
dor de alimentacion para ampliar el bar aunque de-
jando un pequefo rinconcito para que Balbino
Izquierdo pudiera pasar sus Ultimos afos de vida
laboral vendiendo con esmero sus productos.

Su jubilacién supuso la entrega del destino y de las
riendas del negocio a la segunda generacion de los
Izquierdo que no dudaron en transformar, en su tota-
lidad, el bar en una Taberna tipica. Una Taberna de-
corada con sumo gusto a base de fotografias de la
Sanltcar de los Siglos XIX y XX, asi como de temas
taurinos, pero donde lo mas importante era la cocina
y el trato agradable y amable a sus clientes.

El espiritu que vio nacer aquella pequefia tienda
de ultramarinos no ha variado permaneciendo intacto
el orgullo de haber llevado a altas cotas su estableci-
miento, el orgullo por sus clientes y el orgullo por el
personal, pues sin ellos nada hubiera sido posible.

En 2008, fueron reconocidos en Sanltucar como
empresarios del aflo y su cocina ofrece lo mejor de
Bajo Guia: salmorejo, ortiguillas y los langostinos, cor-
vina, chocos, acedias, cafaillas y almejas, y la tortillita
de camarones: el clasico de lacasa. Balbino se ha con-
vertido en todo un referente en Sanlucar, un punto
obligado de visita para todo turista. Son un ejemplo
para el empresariado local porque han hecho del ser-
vicio y de la gastronomia sanluquefa su bandera.
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Mikel Elorza y Gonzalo Galera, con Antonio de Maria y Maria José Garcia Pelayo

Emotivos y sentidos reconocimientos

demas de las Insignias de Oro
z & de HORECA, hubo otra serie
de reconocimientos y galar-
dones que se entregaron durante el
almuerzo de gala. Asi, por su impli-
cacion personal y tras ocho afos co-
mo miembro del Consejo de Admi-
nistracién de la Federacion se entre-
g6 la Insignia de oro a Jesus
Saborido.

Al agotar su primer mandato
como miembros del Consejo de

Park’, de Jerez) con motivo de su
jubilacién y después de una larga
trayectoria profesional, habiendo
contribuido con sus amplios co-
nocimientos, experiencia y su sa-
ber hacer a consolidar y potenciar
la actividad turistica en la provincia
de Cédiz.

La otra placa le fue concedida
a Mikel Elorza Guisasola (restau-
rante ‘La Marea’, de Cadiz), al cul-
minar su mandato como

Administracién de la Patronal tam-
bién se le concede la Insignia de
Plata a Noelia Martinez Sanchez
del Hotel Spa Cadiz Plaza y M? José Cueto Garcia.

También se entregaron sendas placas honorificas por
parte de Maria José Garcia Pelayo, alcaldesa de Jerez. Una
correspondié a Gonzalo Galera Martinez (hotel ‘Sherry

Jesiis Saborido, con Luis Robledo

Presidente de la Asociacién
Provincial de Restaurantes vy
Cafeterias de la Provincia de Cadiz
y su dedicacion a la actividad de restauracién como em-
presario, sirviendo como ejemplo de profesionalidad, ho-
nestidad, y buen hacer a todos los empresarios de esta
provincia. tanto Gonzalo Galera como Mikel Elorza seguiran
manteniendo una estrecha relacién con Horeca.

Noelia Martinez , con su padre Sebastian Martinez Garrido

Maria José Cueto y Domingo Maya
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FERIA DE LA HOSTELERIA EN EL HOTEL ‘CORTIJO DE DUCHA’

Teofila, protagonista
de la jornada
de los empresarios

La alcaldesa de Jerez también
estuvo con los hosteleros

La alcaldesa de Cadiz.- i mayoria de los asistentes a la Feria quisieron fotografiarse con Tedfila
Martinez. En estas fotos, firmando en el stand de ‘Sertra’, con Antonio de Marfa, y a la derecha el concejal de Las alcaldesas.- maria Jos¢ Garcia Pelayo (Jerez) y Tedfila Martinez (Cadiz), con Marité Macias y el hostelero
Turismo, Bruno Garcia, que le comenta el programa de actos de la jornada celebrada en el ‘Cortijo de Ducha’. Faustino Rodriguez, del bar ‘Juanito’ de Jerez.
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FERIA DE LA HOSTELERIA EN EL HOTEL ‘CORTIJO DE DUCHA’

Empresarios Los diversos

y familiares sectores
disfrutaron de una de la Hosteleria
jornada festiva provincial también
en el ‘Cortijo de estuvieron
Ducha’, en Jerez en la Feria

Todos unidos.- en estas fotos,
podemos ver, entre otros a los hermanos
Paco y Fernando Hermoso ('Bigote’,

de Sanlcar), la ctpula del Grupo ‘HACE’
(familia De Clerck), las directoras de los
hoteles Playa Victoria y Spa de Cadiz
(Rocio Sutil y Noelia Martinez), Antonio
Sainz Mateos (‘Ansama’), Carolina
Martinez, Antonio Real,el asesor juridico de
HORECA, Alfonso Jiménez, Faustino
Rodriguez (‘Bar Juanito), Domingo Maya
y Alfred, Luis Robledo, Mari Paz Nunez,
Antonio Ojeda, etc

Representaciones.- nossio
hubo presencia empresarial, sino
también de entidades patrocinadoras
y colaboradores. En las fotos,

vemos a Antonio Collantes

(‘Bar Stop y ‘Rio Saja’ de Cadiz)

y familia, grupos de Zahara

de los Atunes (Antonio Mota,

Nicolas y Paco Pacheco ‘el tarugo’),

de bares y restaurantes ‘Ducal’ (familia
Pedemonte), ‘Tendio 6’ y ‘Casa Flores'.
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FERIA DE LA HOSTELERIA

Gl‘upo HACE.- L plana mayor
del Grupo Hoteles Andaluces con
Encanto, nunca falta a las convocato-
rias de HORECA, de izquierda a dere-
cha, Jan de Clerck, Antonio Real,
Juan Safudo y Stefaan de Clerck

En el stand de ‘SERTRA’

La alcaldesa de Cadiz, en el stand de esta
empresa colaboradora de HORECA.

A la izquierda el gerente de SERTRA Plagas
en Cadiz, Juan carlos Dorado, y a su dere-

En fa m I I Ia cha, el director comercial de la firma,
José Maria Miranda.

En la foto superior, Mikel Elorza,
ex presidente de Restaurantes y
Cafeterias, con sus familiares.

A la derecha, Emilio Cueto,
nuevo consejero de HORECA,

Lola, ja. ‘ ’
con Lola, su pareja Grupo ‘Cruzcampo

En la foto, en el stand de la ‘cerveza
del Sur” una representacion

de directivos de ‘Cruzcampo’

y del ‘Grupo Romero Caballero’,

asi como el periodista

jerezano Manuel Moure.

José Ramos Patrén, presidente
de la Asociacién de Hostales

y Pensiones, con su esposa,
Remedios Alvarez.

Sin duda fue una gran jornada
en la que ayudé el magnifico
tiempo que hizo, tanto que
muchos se protegieron del sol
con llamativos sombreros, como

se aprecia en otros paginas.

Restallcanie

LA BODEGA

‘Disfrute de una gastrenemia
de categoria y del ambiente

mas selecte de Cadiz

Paseo Maritimo 25
Teléfono: 956 27 59 04 « Fax: 956 26 04 03
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EN EL HOTEL CORTIJO DE DUCHA

Sorteo de regalos de empresas

CEGINFOR
CODENET
CODENET
52

COCA COLA - RENDELSUR

COCA COLA - RENDELSUR

Sortea: 2 lotes de 50 cajas sin retorno

Entrega: 1° Gabriel Herrera Porras, Gerente de coca cola
en Cédiz y 2° Beatriz Codes Dominguez, relaciones exter-
nas de Cadiz.

Recibe: Ana M? Galvan, (Hostal Alhaja Playa)
Recibe: José Morales, (Bar Costasol)

CEGINFOR

Sortea: 2 TPV tactil. Para Restaurante con ins-
talacion y un afio de mantenimiento

Entrega: Luis Hulla, director comercial.

Recibe: Juan Antonio Marin (Hotel La Cueva Park)
Recibe: Antonio Saborido Guerrero (Bar P&jaro Pinto)

CODENET

Sortea: 2 marcos de fotos digital Agfaphoto de 8
mm con pantalla contraste 500:1 y conexion USB.
Entrega: Mari Paz Nufez, gerente de HORECA

Recibe: Manuel Catalan (Gran Hotel Ciudad del Sur)
Recibe: Antonia Rodriguez (Bar Costasol)

EXCLUSIVAS BAHIA DE CADIZ

Sortea: Estuche de 2 Magnum de Rioja Vega.
Recibe: Ana Aguilar (Pizzerfa Cristobal)

Sortea: Estuche de madera de 6 botellas Rioja
Vega Gran Reserva.

Recibe: Domingo del Castillo (Hotel La Cueva Park)
Sortea: Estuche de dos hotellas de Fifty Pound y
una de Ron Manacas.

Recibhe: Noelia Martinez (Hotel Cadiz Plaza)

Entrega los 3 premios: Pedro Mufoz, director comercial.

ANSAMA

Recibe: Alberto Suarez de Marfa (Rest. San Antonio)
Sortea: 1 estuche de madera Brandy Gran Duque
de Alba de 3 litros

Recibe: Rosario de la Vega (Bar Ducal)

SORTEO DE REGALOS

del sector entre los asociados

EXCLUSIVAS BAHIA DE CADIZ

_ ANSAMA

Sortea: 1 estuche de tres hotellas de ginebra
Botanic Premiun.

Recibe: Vanesa Garay (Hotel Catalan)

Realiza la entrega de los tres premios: Sebastian Vera,
director comercial.

RENY PICOT

Sortea: 2 lotes de productos.

Entrega: Francisco Rodriguez, promotor de ventas
Recibe: Ricardo Benitez (Restaurante San Antonio)
Recibe: sara Benito Marin (Hotel Rest. La Cueva Park)

SERTRA

Sortea: 1 tratamiento de desinsectacion y desra-
tizacion de choque.

Recibe: sara Dominguez (Bar P4jaro Pinto)

Sortea: Una noche de hotel con cena para dos
personas en uno de los Hoteles de la Sierra de la
empresa Turismo Gaditano S.A.

Recibe: Francisco Yuste (Casa Bigote)

Entrega ambos premios: D. Juan Carlos Dorado. Gerente

CAMPING CANOS DE MECA

Sortea: Estancia fin de semana (3 noches) para dos
personas en bungalow. Entrada viernes, salida
lunes.

Entrega: José M? Rodriguez Revelles, gerente.

Recibe: Rosario Reyes Romero (Cafeteria Andalucia)
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EN EL HOTEL CORTIJO DE DUCHA

Viene pag. anterior

CAMPING CANOS DE MECA

HOTEL CADIZ PLAZA

MULTIFRUIT

SERTRA
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CAMPING ROCHE

CROS MERCAT

CAMPING ROCHE

Sortea: Estancia fin de semana (3 noches) para dos
personas en bungalow. Entrada viernes y salida
lunes.

Entrega: Jose Antonio Leal de la Flor, gerente.

Recibe: Antonio Saborido (Bar P&jaro Pinto)

HOTEL CADIZ PLAZA

Sortea: Circuito Termal de 50 minutos de dura-
cion para 4 persona, que consta de Pediluvio.
Jacuzzi, baiio turco, duchas de contrastes, fuente
de hielo y camas térmicas

Entega: Noelia Martinez Sanchez, gerente del hotel.
Recibe: Marco Garcia (Casa Balbino)

SORTEO DE REGALOS

HEINEKEN - CRUZCAMPO l

ZURICH

A partir de ahora, los regalos que se van a sortear
son sélo para empresarios de hosteleria en activo
y que sean socios de HORECA.

GROS MERCAT

Sortea: Lote DVD, Plancha Tostadora vy
Sandwichera

Entrega: D. José Fernandez. Gerente Cross Merkat.
Recibe: Lumi Romero (Restaurante San Antonio)

MULTIFRUIT

Sortea: Un frigorifico con ruedas

Entrega: D. Luis Pacheco, Adminitrador Impor Spor
Multifruit S.L.

Recibe: Pepe Luna (Restaurante Gaspar)

ZURICH

Sortea: Bono de Seguros Zurich canjeable en una
pdliza de seguros por el valor de 300 euros .
Entrega: Daniel Chocron. Gerente Zurich Cadiz
Recibe: Francisco Yuste hijo (Casa Bigote)

HEINEKEN - CRUZCAMPO

Sortea: 1 ordenador portatil Fujitsu Wifi 15,6 LED
Entrega: Antonio Mufoz Sanchez Gerente de Global de
bebidas Heineken

Recibe: Francisco Yuste (Casa Bigote)

Sortea: 1 iPad 16GB Wifi, Nuevo iPad 2

Entrega: Antonio Munoz. Jefe de ventas Heineken Cadiz
Recibe: Antonio Rodriguez (Bar Costasol)

Sortea: Televisor LED 34 pulgadas Samsung
Entrega: José Ant. Lopez. Jefe de ventas Global de
Bebidas Heineken

Recibe: Carolina Martinez (Hotel Cadiz Plaza)

HEINEKEN - CRUZCAMPO

HEINEKEN - CRUZCAMPO
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EN EL HOTEL ‘CORTIJO DE DUCHA’

A|muerZO v balle para tOdOS.- Tras el magnifico almuerzo, el fin de fiesta estuvo muy ambientado en

la pista de baile. José M? Rodriguez (derecha) y su esposa, entre otras perejas, no se cansaron. Arte puro.

Churl‘os pal‘a terminar una magn"ica iornada.' Los mas ‘jartibles’ hicieron cola hasta para los

churros. No faltaron ni el gran Domingo Maya ni ‘el Tarugo’. Geniales. Por cierto, los churros, de categoria y
‘baratitos’ (o sea gratis total), como le gustan al ‘Tarugo’ y a Domingo.
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FERIA DE LA HOSTELERIA

Desde HORECA, queremos
agradecer al equipo directivo
del hotel ‘Cortijo de Ducha’ y

del ‘Grupo Romero Caballero’,
asi como a todo el personal de
recepcion, cocina y sala el
excelente servicio prestado en
el transcurso de la jornada,
quedando patente su gran nivel
de calidad.

Asimismo, queremos dar las
gracias a todo el personal que
tan magnificamente atendio la

Feria de la Hosteleria y a las
empresas que han colaborado
con este evento y que a conti-

nuacién resefiiamos:

Gracias a todos los colahoradores

- Heineken Espafia - Cruzcampo
- Coca Cola - Rendelsur

- Nestlé

- Reny Picot - Montelareina

- Codorniu

- Bodegas Williams & Humbert
- Ansama

- EI Pajaro Pinto de Cadiz

- Sala de Fiestas Holiday

- Rives Pitman

- Codenet, Portal de Turismo, guiadecadiz.com
- Foto Luque
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- Linea 6 Comunicacion
- Escuela de Hosteleria de Jerez
- Hotel Cortijo de Ducha

- Café Lavassa

- Ceginfor

- Flor Sierra de Jabugo

- Distintivo de Calidad

- Exclusivas Bahia de Cadiz

- Multifruit

- Zurich

- 12 Sonido
- Gros Mercat

Agradecimiento

La Federacién de Empresarios Hosteleros de la Provincia
de Cédiz agradecié la magnifica colaboracion de patroci-
nadores y firmas del sector y a los que ademds tuvieron
stands en la Feria, ofreciendo sus productos a los numero-
S0s asistentes.

El personal de HORECA estuvo a disposicién, como
siempre, de todos los hosteleros y, en la foto de la izquier-
da, el director de Linea 6, editora de esta revista desde ha-
ce 30 afios, Carlos Medina, dialoga con el también perio-
dista, Keko Ruiz; el contable de la Patronal, Leonardo Ca-
lle, y Ramén Sobrido, del departamento técnico de
HORECA.
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XXXV ASAMBLEA GENERAL

Unos excelentes crianza y cava
al nivel del almuerzo de gala
de la Hosteleria gaditana

| Grupo Codorniu, a través de su Servicio de Ventas de Hosteleria ha
colaborado con HORECA en esta edicion de la ‘Feria de la Hostele-
ria’, con motivo de su XXXV Asamblea General.

Sus productos 'Vifa Pomal Centenario Crianza 2009’ y ‘Anna de
Codorniu Blanc de Noirs’, fueron servidos durante el almuerzo de
gala en el que se dio la gran familia de la Hosteleria gaditana. El pri-
mero, un rioja color rojo picota que en boca es suave, elegante y equi-
librado, armonizando con los platos tipicos que maridan con los vinos
tintos de crianza.

El segundo, un cava vital, equilibrado y fresco de brillante color
amarillo y burbuja fina. En definitiva, un producto diferete, sorprendente

y muy apetitoso.

Un gran equipo

Liderado por la gerente Mari Paz Nufez,
que lleva toda una vida profesional en HO-
RECA, el equipo de la Federacién estuvo,
como siempre, a gran altura y a disposicion
de todos. Gracias.

Ahi tienen a Mari Carmen, Leonardo, Mari
Paz, Ramoén y Encarni. Un gran equipo, al
que todos elogian por su gran trabajo.

El ‘Cortijo de
Ducha’ acoge el
‘Sherry Sound
Festival’ del 24
al 25 de agosto

| Grupo Romero Caballeroy

el Mod Sherry Club crean un
nuevo concepto de festival mu-
sical en un entorno Unico, ofre-
ciéndole a los visitantes una
gran variedad de actividades |U-
dico-deportivas que incluye zo-
na comercial, restaurante-cafe-
teria, showroom, catas y degus-
tacion de productos de la zona,
hotel, piscina, asi como un in-
mejorable servicio de guarderia
y parking privado, etc.

La cita es en el hotel ‘Cortijo
de Ducha’, frente al aeropuerto
de Jerez, los proximos 24y 25
de agosto. Entre los grupos ya
confirmados, destacan Brigt-
hon 64, Los Imposibles, The
Poppers, The Refoundations,
Los Smogs, Ayswal, Parking Ra-
dio y Al Supersonic & the Tee-
nagers; ademas de DJ S: Dr.
Goldfoot, Yoyo, Magicmods,
Ledn YeyeMat y Berraq.

GRUPO ROMERO CABALLERO

Acuerdo de colaboracion
con el Ayuntamiento de Jerez

Ayuntamiento de Jerez rubricaron
un acuerdo de colaboracién a tra-
vés del cual ambas entidades establece-
ran distintas lineas de accion rela-
cionadas directamente con iniciativas
culturales y sociales de organizacién
conjunta asf como el trabajo conjunto a
favor de otros enfoques de interés ciu-
dadano.
En una primera reunion celebrada
en la sede de la delegacion de Urba-

EI Grupo Romero Caballero y el

nismo los representantes de ambas
entidades abocetaron el anteproyecto
de este acuerdo de colaboracién que
sin duda alguna aglutinara una serie
de inéditas propuestas dirigidas e ide-
adas para todos los publicos. Asistie-
ron, por parte del Grupo Romero Ca-
ballero, Francisco Romero, Luis Rome-
ro, Marco A. Velo y Silvia del Ojo, y
por el Ayuntamiento de Jerez, Antonio
Saldafa, Francisco Caliz, Antonio Real
y Antonio Montero.

VVisita del Consejo de Administracion
de HORECA a las obras de ‘Luz Shopping’
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iembros del Consejo de Administracién

de HORECA cursaron recientemente una
visita de cortesia a ‘Luz Shopping’, area comer-
cial de Jerez que se eucntra en proceso de
transformacioén al encontrarse en obras una ex-
tensa zona dedicada al ocio y la restauracion.

La visita se realizé atendiendo a la invitacion
por parta de los directicos del centro comer-
cial y ante el interés mostrado por la Federa-
cién de Hosteleria Provincial al tratarse de una
zona con unas grandes posibilidades de ex-
pansion econémica, pudiendo suponer ade-
mas una nuva via de negocio para los empre-
sarios del sector.
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RESTAURANTE LA MAREA

Jornadas gastronomicas
para sahorear lo mejor
de nuestra tierra y su mar

Cédiz, ha venido celebrandoi durante este afo una serie

de jornads gastrondmicas en las que sus clientes han po-
dido degustar los mejores producto que ofrece la tierra y el
mar de la provincia gaditana.

EI restaurante cerveceria ‘La Marea’, Paseo Maritimo de

La secuencia gastrondémica de este establecimiento, pro-
piedad del hasta hace pocas fechas presidente de la Asocia-
cion de Restaurantes y Cafeterias de HORECA, Mikel Elorza
Guisasola, comenzo en febrero con unas jornadas, que al-
canzaban su cuarta edicién, dedicadas a los erizos, ostio-
nes, ortiguillas y galeras, productos clasicos de esa estacion
con el fin de potenciar los alimentos de la zona para los
clientes habituales y para aquellos que viene de fueray
quieren saborear platos tipicos.

Posteriormente, le tocé el turno a unas jornadas con la
denominacién de ‘Lo mejor de la tierra y del mar’ y que se
llevaron a cabo desde el 30 de marzo al 9 de abril en el res-
taurante ‘La Marea’. Como su nombre indicaba, aqui el
cliente podia encontrar una amplia carta de platos con to-
dos los productos imaginables.

El comensal pudo degustar verdaderes maravillas culinarias
como el pudin de bogavante y pimientos del piquillo, una en-
salada termplada de esparragos y vieiras con vinagreta de su
coral y pimientos, un duo de alcachofas con salpicon de
gambas al ajillo y ali oli, ostiones de
salina sobre hielo, huevas de merlu-
za a la plancha, erizos de mar relle-
nos de vieiras y gratinados en su sal-
sa y hasta un guiso de calamares
con timbal de arroz verde.

Los fogones de ‘La Marea’ ofre-
cieron recetas para todos los gus-
tos como un txangurro al horno
gratinado, mejillones gallegos de
roca en salsa siciliana y un revuel-
to de huevas de erizos de mary
zamburifias.

Tampoco podian faltar los arro-
ces en esta extensa carta: rissoto
con setas y foie de pato, arroz con
algas marinas, lechuga de mary
almejas al aroma de ortiguillas o

Por ultimo, el ciclo
gastronoémico se cerra-
ba con unas jornadas
denominadas ‘100%
Atun’, dedicadas al
atun rojo salvaje de al-
madraba que este afio
alcanzo su sexta edi-
cién con una carta que
presentaba 15 platos.

Mikel Elorza

Aprovechando las levantas de este apetitoso pescado ga-
ditano, el establecimiento de Mikel Elorza ofrecié las mas
variadas recetas, cortes y preparaciones del atun. La idea es
que los platos que hayan tenido mas éxito se queden en la
carta del restaurante. Ademas, durante estas jornadas, ‘La
Marea’ ha editado unos folletos donde se explican las dis-
tintas partes de este pescado azul y una serie de recomen-
daciones a la hora de cocinarlos segun las distintas partes.
También se explica cémo es una levanta del atun.

Entre lo més sabroso de la carta, cabia destacar un com-
binado de almadraba en aceite (mojama, ijada, hueva y so-
lomillo), un arroz meloso con atun de almadraba, tartar so-
bre crema fria de aguacate, tacos de lomo de atun envuel-
to en algas a la plancha y taco de morrillo al horno con
salsa teriyaki.

PENDIENTE LUNES

un arroz con huevas de erizo y
zamburifas.
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Restaurante ‘La Marea’, en el Paseo Maritimo de Cadiz

Restaurante ‘El Campero’,
el templo gaditano del atun

te) fue inaugurado por el matrimo-

nio formado por José Melero San-
chez y josefa Narvédez Mora y su espe-
cialidad es el atun de Almadrabay la
cocina del Estrecho.

EI restaurante ‘El Campero’ (Barba-

Pepe Melero siente cierto orgullo al
expresar que sus tapas son “de chicote
a cald”, una expresién marinera para
definir lo andaluz que tienen sus tapas,
que es todo. Su mayor halago, “que el
cliente vuelva”.

Tenia 19 afos el primer dia que cogié
las cafeteras de pucherete de 'El Cam-
pero’, pero decidi6 darle un pequefio
giro al negocio familiar y poner algunas
tapitas. Aunque el gran descubrimiento
de Pepe Melero seria, lo que hoy dia es
aun el buque insignia de su restauran-
te, los filetes de morrillo de atun a la
plancha ‘vuelta y vuelta’.

Ahora, con 55 afos, Pepe Melero
cuenta como, en aquellos tiempos, a
finales de los 70, el ahora apreciadisi-
mo morrillo y la jugosidad de su carne
tan sélo eran conocidos por las amas
de casa, unos pocos cocineros de Bar-
bate y los pescadores. Para Pepe Mele-
ro el afo 2003 tiene especial significa-
cion. Un critico gastronémico, Rai-
mundo Garcfa, habfa descubierto en el
restaurante barbatefo partes del atun
que desconocia y le hablé de ello a

Rafael Garcia, uno de los gurus actua-
les de la gastronomia espafiola. En no-
viembre, acuden a San Sebastian y an-
te 1.800 cocineros despiezan un atun
y cocinan cada una de sus partes de-
mostrando las inmensas posibilidades

ESTABLECIMIENTOS

PENDIENTE LUNES

de este pescado.

‘El Campero’ tiene en su carta recetas
orientales que se han ido ‘gaditanizan-
do’ porque, segiin Melero, “lo que hay
que hacer es adaptar las nuevas técni-
cas, pero aplicadas a la cocina de aqui,
gue es muy rica y es lo que vienen bus-
cando los que nos visitan”. Por eso, en
la carta del restaurante, junto al ‘sashi-
mi’ o un novedoso atun crocante o
confitado con melocotones asados, fi-
gura con éxito una receta de toda la vi-
da: ‘el attn encebollao’.

PENDIENTE LUNES
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ANIVERSARIO

El Hotel Playa Victoria forma
parte de la vida de los gaditanos

El establecimiento que dirige Rocio Sutil cumplié el pasado 19 de marzo,
18 anos desde que abriera sus puertas en Cadiz

18 afos desde que abrié sus puertas en Cadiz. Con tal

motivo, en el establecimiento que en la actualidad dirige
Rocio Sutil, se organizaron una serie de actividades en las
que pudieron participar todas aquellas personas que asf lo
deseasen:

EI pasado dia 19 de marzo, el Hotel Playa Victoria cumplié

COCINA ARAGONESA

De la mano de Javier Bocanegra (jefe de cocina del hotel) y
Ana Ballano, chef del 'Hotel Hiberus' de Zaragoza, se elabo-
raron varios y riquisimos platos y un menu con cocina tradi-
cional aragonesa.

INVITACION A CAFE Y TARTA

Aquellas personas que se presentaron en el Hotel Playa
Victoria con una foto suya en el Hotel Playa Victoria, se les in-
vitd a café y tarta en el Bar Neptuno. Entre todas las personas
gue participen, se sorteara la estancia de una noche en el
Hotel Playa Victoria. Pianista

CONCURSO DE RELATOS CORTOS
Sorteo de una estancia de una noche en el Hotel Playa Vic-
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toria entre todas las personas que enviaron al e-mail
dirhpv@palafoxhoteles.com una historia corta, cuyo escena-
rio fuera el Hotel Playa Victoria.

MENU CONMEMORATIVO

Pudieron degustarlo en el bar ‘Neptuno’ del Hotel Playa
Victoria a un precio excepcional (12 €) durante todo el mes
de marzo. El menu constaba de: patatas alifiadas, Rrevuelto
de setas de cardo con langostinos y soja, tosta de trigueros
con bechamel de jamén y tomate natural, templado de baca-
lao con alioli de piquillos, vasitos de chocolate picantes y cer-
veza o refresco

CLIENTES FIDELIZADOS
Una invitaciondel al Hotel Playa Victoria a aquellos clientes
fidelizados desde 1994

RECONOCIMIENTOS

Un reconocimiento a aquellos miembros del personal del
establecimiento que han venido prestando sus servicios en
el Hotel Playa Victoria desde que este abriera sus puertas en
el afio 1994

Nuevo Ciclo
de Experiencias
Gastronomicas

ngela Gallego Mora, pro-
z & fesora titular de la UCA,
historiadora, secretaria
del grupo gastronémico ‘El Al-
mirez’, deleité a los presentes
con una magnifica clase magis-
tral sobre la ‘Cocina Gaditana
de Cuaresma’, dentro del Ciclo
de Experiencias Gastronémicas
que organiza el hotel Playa Vic-
toria. la conferenciante estuvo
arropada por su amiga y com-
pafera Pepi Relinque; quien es
la tesorera del grupo, haciendo
una presentacién del mismo,
compuesto por 12 gaditanas
que comparten una aficién co-
mun, la cocina.

En esta ocasion, Angela Galle-
go explico el porqué de la coci-
na de Cuaresma; asi como su
vinculacion a la religién. Realizd
un recorrido histérico en el que
matizé los acontecimientos mas
importantes de la influencia de
la religiones en la alimentacion y
por lo tanto en los habitos de la
cocina y como han derivado
hasta la actualidad. Abogé prin-
cipalmente por mantener y de-
jar constancia de las recetas tra-
dicionales de nuestros antepasa-
dos que no dejan de ser huellas
del paso de la humanidad a lo
largo de toda la historia.

SALAZONES

Posteriormente, de la mano
de la firma ‘Herpac’ tuvo lugar
la Experiencia Gastronémica
‘Salazones Herpac; Elaboracion
Artesanal de Productos de la
Pesca’ en la que los participan-
tes pudieron conocer sus pro-
ductos y la forma de elabora-
cién artesanal, pudiendo degus-
tar una seleccion de los mismos
al finalizar la conferencia. Fran-
cisco Rodriguez, responsable de
calidad y Juan Diego, propieta-
rio y jefe de ventas estuvieron
presentes.

HOTEL PLAYA VICTORIA

Curso practico sobre el
manejo de medios de

extincion en

Incendios

de Cadiz, como continuacion a la

formacién de ejercicios de sequri-
dad y evacuacién que viene realizando
dentro de su plan de Seguridad en el
establecimiento, puso en marcha el cur-
so de Manejo de Uso Practico de Me-
dios de Extincion en el Parque de Bom-
beros de Puerto Real.

EI personal del Hotel Playa Victoria

Participaron en este curso un total
de 15 colaboradores del Hotel Playa
Victoria y en el transcurso del mismo

ejecutaron una sesion teorico-prac-
tica en el uso de los medios de ex-
tincién; asi como también una deta-
llada visita a todas las instalaciones.

Este es el segundo afio consecu-
tivo que se realiza este curso y ya se
trabaja en la coordinacion de un
tercero por la importancia del mismo
y con la finalidad de que todos los
empleados del hotel estén lo sufi-
cientemente capacitados ante situa-
ciones de emergencia.
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GASTRONOMIA

Bar ‘Costasol’ celebra
sus ‘hodas de plata’

] J
El bar ‘Costasol , ubicado en la plaza de la Aimudania en Cadiz capital
y bajo la direccion de José Morales, se encuentra este afo de celebracion, pues
el establecimiento ha cumplido 25 afios desde que abriera sus puertas.

‘Balbino’, de Sanliicar

Entre los agraciados dentro
de la ‘Gran Gala del Carnaval’
con degustaciones y pernoc-
taciones en establecimientos
de la Patronal han estado
Mari Carmen Carmona y Mari
Carmen Edita. En la foto, am-
bas con Fernando Sanchez,
de ‘Casa Balbino'. Esta ha si-
do la cuarta edicién de una
gala en la que los ganadores
disfrutan por toda la provincia
con todos los gastos pagados.

Restaurante
‘El Cantabrico
obtiene la

‘Q’ de calidad

| restaurante ‘El Cantébrico’
Eha sido reconocido reciente-

mente con la ‘Q" de calidad
turistica, distintivo que le ha con-
cedido el Instituto para la Cali-
dad Turistica Espafola (ICTE) y
que certifica que el estableci-
miento esta conforme a los re-
quisitos de la Norma UNE
167000:2006 Servicios de Res-
tauracién para su categoria y/o
clasificacion oficial.Esta certifica-
cién tendrd vigencia hasta el mes
de noviembre del ano 2014.

Su gerente, Francisco San-
chez, ha valorado muy positi-
vamente esta distincion ya que
reconoce la calidad del servicio
a los clientes, algo fundamen-
tal para un establecimiento
con la solera que tiene El
Cantabrico’.

CENAS DE CARNAVAL

Muestra de esto son sus ‘Ce-
nas de Carnaval’ que han con-
tado con el beneplacito de su
clientela. Los aficionados a la
gran fiesta disfrutaron de un
completisimo menu con la ac-
tuacion de cuatro de las agru-
paciones mas destacadas que
pasaron por El Falla.

Jornadas del arroz
en el restaurante
‘Vientorrillo del Chato’

lebré unas jornadas dedicadas a los arroces

con una carta que recogia nueve formas de
prepararlo y que iban desde el original arroz con
algas y gambas hasta otro con alcachofas, esparra-
gos y bacalao pasando por el traidicional con to-
mate enriquecido con huevo, pimiento y jamon.

EI restaurante ‘Ventorrillo del Chato’ (Cadiz) ce-

El restaurante que dirige José Manuel Cérdoba,
perteneciente al Grupo ‘El Faro’, presenté dos im-
portantes novedades. Por una parte los arroces se
pudieron tomar tanto por la mafana como por la
noche y, ademas, se podran pedir en raciones in-
dividuales sin que fuera necesario pedirlo como
minimo para dos.

En la carta habia también desde especialidades
marineras como el negro con chocos o el caldoso
con mariscos, hasta otras de carne como uno de
pato, otro de conejo con setas y caracoles y otro
con carrillada ibérica guisado a la cazadora y no
en amarillo. Los precios eran muy asequibles al
bolsillo del ciudadano en estos tiempos que corren
y oscilaban entre los 12,50 euros del arroz meloso
con setas, conejo y caracoles hasta los 16 del tra-
dicional arroz caldoso con mariscos.

GASTRONOMIA

‘Biogades’ ofrece al
paladar mas selecto
el ‘Sherry caviar’

Tarta de caviar al Pedro Ximénez

Fernando (Cadiz) que nos lanza este reto ¢ puede comerse

el vino? ;cémo puedo maridar un buen ‘Sherry’ en la me-
sa sin que éste pierda ninguna de sus propiedades? Todas estas
preguntas encuentran respuesta en ‘Sherry Caviar’. ‘Biogades’
presenta este apasionante e innovador producto.

B iogades Food Tech SL’ es una firma implantada en San

Una estructura sincera, transparente que cobija y da cuerpo
a auténticas joyas seleccionadas de la naturaleza. El vino abri-
gado por algas insfpidas que recuerdan la brisa del mar que re-
frescan las bodegas en esta tierra. Para los comensales mas se-
lectos, avidos de nuevas sensaciones han creado este caviar
que no dejara a nadie indiferente. El placer de sentir cémo flu-
ye en la boca una auténtica delicia con sélo sumergirse en este
nuevo mundo de sabores y placeres ‘Sherry caviar’ que ofrece
'Biogades’. Mas informacién en www.biogades.com

Lucio, en ‘La Pepa’.- El famoso restaurador madrilefio, Luico Blazquez, estuvo en Cadiz entregando los
premios de la ruta ‘Cadiz La mar de Bueno'. Lucio no desaprovecho la ocasién de visitar la arroceria ‘La Pepa’, donde
degust6 los huevos de fraile, tortillitas de camarones, pescaito frito, arroz 1812 y yema de leche tosta con salsa de
canela. En las fotos, con los porpietarios del restaurante gaditano, Pepa Cueto y Victor Sénchez.
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ESTABLECIMIENTOS

La hacienda ‘Sajorami’ abrio sus
puertas en Barbate hace 30 anos

mi’, establecimiento enclavado en

un rincoén privilegiado de la playa
de Zahora en el término municipal de
Barbate, esta de enhorabuena porque
en este 2012 esta celebrando el 30 ani-
versario de su apertura al publico.

EI personal de la hacienda 'Sajora-

Para celebrarlo dese la hacienda tie-
nen el proposito de compartir con sus
clientes semjante efemérides y con es-
tan presentando una serie de ofertas y
mejoras de cara a la temporada estival.

Pero las ventajas llevan funcionando

desde que comenzara el afio y asf du-
rante estos meses sus visitantes se ha
podido beneficiar de propuestas tan in-
teresantes como que cuando los adul-
tos reserven por anticipado su delicioso
desayuno buffet tendran el mismo gra-
tis para sus hijos menores de 13 afios.

Sus apartamentos y habitaciones
cuentan con modernos equipos de aire
acondicionado y calefaccién y cuando
se accede a las redes sociales se com-
prueba que su pagina web esta mejo-
rando cada dia, como se observa en:
www.facebook.com/haciendasajorami

Asi que la temporadaalta se presenta
excelente para sus visitantes. Llena de
emociones, experiencias y alguna sor-
presa mas que poco a poco iran desve-
lando... Y es que en la hacienda ‘Sajo-
rami’, su equipo le tratard como si en
Zahora estuviera su casa.

Cata-fusion de gin-tonic y ostras en el hotel ‘El Olivar’

su tercera cata de una serie de doce que iran teniendo

EI hotel rural "El Olivar” (Vejer), celebro recientemente
lugar durante el presente afio y en 2013. En esta oca-

sidn se trataba de la cata-fusion de gin-tonic y Ostras, que
tuvo una duracién aproximada de tres horas, durante las
cuales se pudieron degustar diferentes variedades de gin-
tonic, aderezados y preparados de distintas formas y mari-
dados con una seleccion de ostras ‘Gillardeau’ y ‘Sinclaire”.

El precio por persona era de 12 euros, e inclufa la de-
gustacién de cuantos gin-tonic quisieran, asi como la de-
gustacion de ostras que servian los camareros. También se
pudo disfrutar de una tarifa especial de 70 euros por un
paguete preparado para esta ocasion, que incluia ademas
el alojamiento para dos personas en habitacion doble, la
cata de gin tonic y el desayuno buffet.
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El cactel del ‘Doce’
es ‘Al Liquindoi

ORECA y la Asociacion de Barman de Cadiz organiza-
H ron en la discoteca ‘Holiday’ un certamen de cocteleria

entre todos sus asociados para elegir el coctel que re-
presente al Bicentenario del 2012.El coctel elegido, ‘Al Liquin-
doi’, fue elaborado porAlejandro Jiménez, representante del
Hotel Barrosa Garden, que present6 un coctel de facil elabo-
racion compuesto de Brandy de Jerez, Ponche Caballero de El
Puerto, un poco de licor de cacao, helado de vainilla de la
Ibense Bornay y sirope de chocolate.

En la convocatoria participaron 10 profesionales de estable-
cimientos gaditanos muy cualificados en el mundo de la coc-
telerfa. Las 20 bebidas que se elaboraron,formaran parte de
una carta de cocteles que editard HORECA y serd repartida
entre los establecimientos de la provincia.

El Jurado estuvo compuesto por Pepe Oneto, critico Gastro-
nomico de la COPE; Pepe Monforte, ‘Cosas de Comé’; Juan
Antonio Mena, ‘Blog Gastronémico Tuba’l; presidente de la
Asociacion de Barman de Andalucia, Salvador Velazquez, y
Francisco César, campedn y del mundo de coctelerfa.

El acto conto con la presencia, entre otros, del presiden-
te de HORECA, Antonio de Maria; presidente Asociacion
de Barman de Cédiz, Juan carlos Morales, presidente de la
Asociacion Provincial de Cafés- Bares de HORECA, Luis Ro-
bledo; Presidente de la Asociacion Provincial de Salas de
Fiestas y Discotecas, Alexis Ruiz, y el Delegado de Turismo,
Comercio y Deportes de la Junta de Andalucia, Manuel
Gonzalez Pifiero.

CONSTITUCION DE 1812

El cactel elegido, ‘Al Liquindoi’, fue realizado
por el joven Alejandro Jiménez, representante

del Hotel Barrosa Garden

Pasteleria ‘Okay’ crea el dulce del Bicentenario

n el hotel 'Playa Victoria’, se cele-
bré la eleccion del ‘Dulce del Do-
ce’, convocada por HORECA Paste-

lerfas, con el fin de que todas las
pastelerias-confiterias puedan ofre-
cer a los gaditanos el dulce del Bi-
centenario.

Propuestas de los obradores; ‘Don
Pan’y el horno ‘La Gloria’, de Cédiz;
la confiterfa ‘La Predilecta’ y el obra-
dor del hotel 'Riu’, de Chiclana; la
confiterfa ‘La Perla’, de El Puerto; ‘La
Rosa de Oro’, de Jerez; ‘Sobrina de las
Trejas’, de Medina Sidonia, y ‘Okay’,
de La Linea, se disputaron el honor.

Un jurado compuesto por Angel
Carazo, presidente de honor de la Fe-
deracién Andaluza de Pastelerias; An-
tonio Gamero, presidente de honor

de HORECA, Angel Torres, de la pas-
teleria Orcha; José Monforte, perio-
dista; Javier Bocanegra, jefe de cocina
del hotel ‘Playa Victoria’ y Carmen
Duran, del grupo Gastronémico El Al-
mirez. El pastel premiado y nombra-
do ‘Dulce del Doce’ fue el elaborado
por la pasteleria Okay, de La Linea,
siendo elegido por unanimidad.

Jordana Castillo Gavira, en repre-
sentacion de la pastelerfa ‘Okay’, des-
cribia el pastel como “una elabora-
cion sencilla, con ingredientes de la
época, almendras y azlcar, con cierta
durabilidad”.
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ACTUALIDAD

El hotel ‘Duque de Najera’
de Rota gana otro afio mas
un premio ‘Tui Holly 2012’

ada afo 100 hoteles son
C distinguidos con el premio
“TUI Holly’, concedido por el
prestigioso Tour operador aleman
‘TUI". El hotel 'Duque de Najera’
de Rota, gracias al esfuerzo de la

direccion y de todo su personal,
ha sido agraciado con este premio

‘TUI Holly" es la mas alta distin-
cion y el simbolo mas importante
de la calidad del hotel para TUI.
Los hoteles que reciben un ‘TUI
Holly’ destacan por su excelencia
en el servicio y por el mas elevado
confort, factores fundamentales
para el bienestar de los huéspe-
des, junto con los aspectos medio-
ambientales y de seguridad, que
cada vez estan cobrando mas im-
portancia.

No es la primera vez que el hotel ‘Du-
que de Najera’ obtiene este galarddn.
Ha estado dentro del Top 100 desde su
inauguracién en el afo 1999 y en el
2004 alcanzo el numero 1 del mundo.
En los aflos 2001, 2002, 2003, 2004 y

2005 estuvo entre los 10 primeros.

70

Desde su inauguracion el hotel a estado

en el Top 100 de este galardén

Este premio alcanza todavia mas va-
lor si se tiene en cuenta que se obtiene
en base a la evaluacién que realizan al-
rededor de medio millén de cuestiona-
rios cumplimentados por los clientes
que tiene 'TUI" repartidos por todo el
mundo. Los ganadores seran distingui-
dos en el catélogo del tour operador

con el logo "TUI Holly.

La Hosteleria
vuelve a tener una
cita en ‘Ifeca’ con
motivo de
‘Hostelsur’ 2012

a Diputacién de Cadiz va-
I_Iora la pujanza del sector

hostelero en la economia
de la provincia asi, el vicepre-
sidente 3° de Diputacién y
responsable de su area de De-
sarrollo Econémico, Alejandro
Sanchez, ha expresado este
reconocimiento durante la
presentacién de ‘Hostelsur
2012’, la Feria Internacional
de la Alimentacién, Equipa-
mientos y Servicios a la Hos-
teleria. ‘Hostelsu’r volvera a
celebrarse en las instalaciones
de ‘Ifeca’, en Jerez, del 25 al
28 de octubre: las dos prime-
ras jornadas se dedicaran a
profesionales mientras que
para el sdbado y domingo se
plantean actividades para el
publico en general.

"Hostelsur’ naci6é en 1982
por iniciativa de la patronal
hostelera HORECA. En sus
ediciones posteriores se alter-
naron las entidades organi-
zadoras (entre la Patronal,
‘Ifeca’ de Diputacién y socie-
dades privadas) y, desde hace
varios afos, esta feria ya no
figuraba en el calendario de
convocatorias comerciales.
Diputacion —-a través de
‘Ifeca’-, con la asistencia de
HORECA, las Federaciones
Espafola y Andaluza de
Hosteleria, y la colaboracion
del Ayuntamiento de Jerez re-
cupera este acontecimiento
30 afios después de su pri-
mera edicion.

HOSPEDAJE

Reapertura del hotel ‘El Convento’ de Arcos

pués del descanso invernal en un afio importante para el

establecimiento que regentan José Antonio Roldany
Marfa Moreno porque se celebra el 25 aniversario de su inau-
guracién. Ambos empresarios afrontan este cuarto de siglo
con una tremenda ilusion y ganas por todo lo logrado des-
pués de tantos afos de esfuerzo: un hotel con encanto, re-
nombre y prestigio.

EI hotel ‘El Convento’, de Arcos reabrié sus puertas des-

Para conmemorar esta efemérides, los propietarios celebra-
ron la reapertura con la rotulacion de una de sus habitacio-
nes a nombre de ‘Manuel Bellido Bello, escritor y periodista’,
que es director del ‘Grupo Informaria’, siendo ademéas amigo
de la familia Roldan Moreno y colaborando estrechamente
en la promocion del establecimiento arcense.

José Antonio y Marfa hace afios que vienen agradeciendo
a importantes personalidades del mundo de la cultura, poli-

tica y prensa el estrecho vinculo que les une a Arcos o al
mismo hotel y la difusién que de ellos hacen fuera de la po-
blacién gaditana, rotulando habitaciones con sus nombres
en forma de azulejo. Otros homenajeados en anteriores
ediciones son Rick Steves, Fernando Medina, José Vega, Jo-
sefa Caro, Abraham Ceballos, Antonio Luis Baena, Antonio
de Marfa (presidente de HORECA), José Luis Nufiez y Anto-
nio Hernandez.

Después del acto de inauguracién y descubrimiento del
azulejo, el parroco de San Pedro, Jesus Lozano, bendijo el es-
tablecimiento y por ultimo se sirvié un agape.

Al acto acudieron, ademas de algunos de los anteriores ho-
menajeados y personalidades del sector hostelero y turistico,
el alcalde de Arcos, José Luis NUfez; el delegado de Turismo,
Manuel Romero; ademas de otros politicos, amigos y compa-
fieros de profesion.
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Confortel obtiene
el certificado ‘Aenor’
en todos sus hoteles

poracién Empresarial ONCE (CEOSA) ha con-

seguido la excelencia en materia de accesibili-
dad Universal de la Asociacion Espafiola de Normali-
zacion y Certificacion (AENOR) para todos sus
hoteles en un acto que tuvo lugar en el Hotel Con-
fortel Atrium de Madrid.

C onfortel Hoteles, cadena hotelera de la Cor-

Manuel Lopez Cachero, presidente de AENOR,
afirmé que “la certificacién para los 17 hoteles de
Confortel es la forma mas directa y creible de expre-
sar su compromiso por hacer hoteles accesibles para
todos; lo cual no sélo mejora el bienestar de las per-
sonas con alguna discapacidad sino también el de
sus familias y el de todos nosotros”.

Por su parte, Juan Molas, presidente de la
Confederacién Espafola de Hoteles y Alojamientos
Turisticos (CEHAT) felicité a la ONCE “por crear una
cadena hotelera que se ha convertido en un referente
y que lidera un cambio en su negocio hacia la acce-
sibilidad y sostenibilidad”.

El certificado de accesibilidad universal de AENOR
le ha permitido a Confortel realizar numerosas me-
joras que tienden a generar un entorno y servicios
gue cumplan las condiciones de disefio universal
cuyo objetivo es beneficiar a todos los usuarios. cio-
nes, gimnasio, instalaciones deportivas, piscina, ca-
feterias, guarderias, etc.).

Queda demostrado asi que la cadena Confortel
es pionera en la promocion de turismo accesible sir-
viendo como ejemplo el hotel Pio Xll, primer esta-
blecimiento del sector que obtuvo esta distincion en
2007, ratificandola posteriormente en 2010.
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El hotel ‘Riu’, primer
premio del concurso
andaluz de ‘San Valentin’

| representante de la
EAsociacién Provincial

de Empresarios de
Pastelerias y Obradores
de HORECA, Antonio To-
mas Sanchez, de la paste-
lerfa del Hotel Riu, de
Chiclana, obtuvo el pri-
mer puesto en la catego-
ria de tarta con forma de
corazon en la final del
‘VIII Concurso Andaluz
Pastel de San Valentin’,

Trofeo José Palacios, que reunié a los mejores maestros pas-
teleros de la Comunidad andaluza.

El concurso, consolidado como el segundo en proyeccion
y calidad tras el nacional de pasteleria que se celebra en Ma-
drid, tuvo lugar en Ubeda (Jaén) organizado por la Federa-
cion Andaluza de Empresarios de Pasteleria (FA.E.P).

El magnifico patio renacentista del parador ‘Condesta-
ble Davalos’ de Ubeda, acogié la celebracion de la fase
final del concurso en la que se conté con un total de 24
participantes, seleccionados tras las semifinales celebra-
das en las distintas provincias andaluzas durante el pasa-
do mes de enero.

Este galarddn viene a confirmar la profesionalidad y el
prestigio de nuestros pasteleros a nivel andaluz. Antonio
solo tiene 26 afios y es natural de Rota, aunque desarrolla
sus labores profesionales en Chiclana de la Frontera en el
hotel Riu.

En el sector de la pasteleria provincial la noticia ha sen-
tado magnificamente debido a la juventud del ganador
lo que anima a nuestros pasteleros a confiar que esta
profesién tan importante y artesanal que atesora la expe-
riencia de siglos nunca va a caer en la desaparicion a pe-
sar de la enorme competencia que se le realiza al sector
por parte de las pastelerias industriales.

Desde la Patronal de la Hosteleria queremos hacer un re-
cordatorio sobre todo a las madres con hijos en edad esco-
lar, no hay mejor desayuno o merienda que la de nuestros
artesanos pasteleros.

HORECA Pastelerias, ha disefado un pastel para cele-
brar el Bicentenario de 2012 y en breve se tiene el proyec-
to de ofrecer lineas de pasteleria light en los estableci-
mientos asociados, asi como cerrar el registro de la marca
"Turrén&Pan’ de Cadiz en colaboracién con el Ayunta-
miento de gaditano.

‘96 Congreso
Nacional de Skal
Internacional
Espana’

adiz fue la ciudad elegida como sede
del 56 Congreso Nacional de Skal Inter-

nacional Espafa, al coincidir este afio

EN CADIZ

con la conmemoracién del Bicentenario de las
Cortes de 1812. El acto inaugural del congreso tuvo lugar en
el Salén de Plenos del Ayuntamiento de Cadiz, estando presi-
dido por el teniente de alcaldesa, José Blas Fernandez, que
estuvo acompafado por Gracia Peregrin, presidenta del Skal
Internacional Espafa, y Josefa Diaz, presidente del Skal Inter-
nacional Cadiz, entidad que organizo el programa de actos
para estos profesionales del turismo.

Skalegas de toda Espafia se dieron cita en el Ayuntamiento
de Céadiz y tras las protocolarias palabras de bienvenida se en-
tregaron diversas insignias del Skal a autoridades y skalegas.
Asi, la Asociacion de Mandos Intermedios de Turismo y Hoste-
leria de Cédiz entregd una metopa a Josefa Diaz por la organi-
zacién de este evento en Cadiz.

Dentro del amplio programa de actos, cabe destacar la me-
sa redonda ‘Un novelista en las Cortés de Cadiz’, a cargo de
los escritores José M? Ledn y Jests Maeso.

A renglon seguido comenzé la Asamblea General de Skal
Internacional Espafa en la ‘Casa de las Américas’, mientras
los acompanantes de los congresistas disfrutaban de una
visita teatralizada a cargo del grupo ‘Lola la Pikonera’ por
el Cadiz antiguo.

Por la tarde se retom6 la Asamblea General hasta el pos-
terior traslado al restaurante 'Villa Clara’ donde tuvo lugar
la ‘Cena de Gala Skal Internacional Espafia’, contando con
la actuacién de uan agrupacién carnavalesca gaditana.

La Ultima jornada fue totalmente ltdica y consistié en una
visita panoramica a Novo Sancti Petri y al Centro Tecnolégico
de Turismo, un despesque con almuerzo en la finca ‘Molino
Santa Cruz Gold Fish" y por Ultimo una cena con intercambio
de obsequios en el restaurante ‘San Antonio’. El grupo de
skalegas se hospedd durante los dias del congreso en el hotel
‘Las Cortes de Cadiz’, que dirige Josefa Diaz.

La ‘Mesa del Turismo de Jerez’ se reune
en el restaurante ‘La cuna del flamenco’

la que forman parte HORECA y

sus asociados jerezanos, se vol-
vié a reunir en el restaurante 'La
Cuna del Flamenco', que regenta Is-
mael Pérez Vilches, para celebrar
una sesion que estuvo presidida por
el presidente de la Patronal, Anto-
nio de Marfa, y por el concejal de
Cultura, Fiestas y Turismo del Ayun-
tamiento de Jerez Antonio Real.

La Mesa del Turismo de Jerez, de

Los empresarios jerezanos, co-  Miembros de la ‘Mesa del Turismo y la gerente de Horeca, Mari Paz Niifez

mo han venido haciendo en todas

las reuniones desde que se formo esta ‘mesa’, anali-
zaron las diferentes problematicas y vias de solucion
gue afectan y conciernen a Jerez. Al respecto de los
beneficios que para el sector pueda seguir ofreciendo

el instituto ferial del parque Gonzalez Ontoria, IFECA,
se abordo el desarrollo durante el préximo otofio de la
recuperada feria para el sector Hostelsur 2012, argu-
mento del que los presentes se congratularon.
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Pepe Basteiro le impuso a Cesareo Sixto,
la Insignia de Oro de HORECA en 1993

Adios a Sixto, un gallego cafiailla

uestro querido amigo Cesareo Sixto, fundador del bar
N ‘Los gallegos’ de San Fernando, en el afio 1947, nos

ha abandonado. Sixto, como le llamaban todos sus
amigos y conocidos, pues lo de Cesareo no sonaba muy
bien por estas tierras, fue un incansable trabajador que, al
llegar la edad de su jubilacién, volvié a su pueblo natal, aun-
gue nunca perdié el contacto con San Fernando y sus ‘pa-
rroquianos’, como a él le gustaba decir, pues aqui en La Isla
siguen viviendo sus hijos José y Manuel.

Sixto se ha marchado, pero siguen con nosotros su obray
sus fogones. Sus hijos mantienen intactos el estilo y la sabidu-
ria que su padre les supo transmitir. Trabajo, seriedad y buen
trato con los ‘parroquianos’.

Todavia perdura en mis pupilas esa imagen cuando pasaba
por el bar ‘Los gallegos’ viendo a Sixto, un hombre grandullén y
serio, pero con una sonrisa abierta, ensefiando un ejemplar de
pulpo a los ‘parroquianos’ que mas tarde prepararia con ese
punto de cocion que sélo él, como buen gallego, conocia y que
le hizo tan popular. Tanto es asf que ‘el pulpo de los gallegos’ es
conocido en toda la provincia de Cédiz y fuera de ella, siendo
hoy en dia un referente de la gastronomia islefa y gaditana.

Sixto era, ademas, un empresario con las ideas muy claras.
Crefa en sus posibilidades como tabernero, pero también que
la Hostelerfa debfa de tener una Asociacién que defendiera los
intereses tanto de los grandes establecimientos como del mas
humilde bar. Estos pensamientos le llevaron, junto a sus bue-
nos amigos José Basteiro, José Puya, José Gomez, etc., a for-
mar parte de HORECA desde la fundacion de la patronal y es-
tando vinculado a ella de por vida.

Hoy sélo me queda decirte adiés Sixto y gracias por esos
inolvidables momentos que pasamos en el bar ‘Los gallegos’,
degustando tu magnifico e incomparable pulpo a la gallega.

Aqui, te echaremos de menos. Ahi, en
el Cielo, tus nuevos ‘parroquianos’ esta-
ran encantados. Hasta siempre, amigo.

Luis Robledo Lamela

Presidente de la Asociacion
de Bares y Tabernas de HORECA
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Vicente Sordo Diaz,
bar ‘Vicente’, El Puerto

| mediodia del pasado lu-
nes 28 de mayo fallecia a
los 89 afios de edad el

‘decano’ de la hosteleria por-
tuense y personaje tremenda-
mente querido y admirado, Vi-
cente Sordo Diaz, propietario
hasta la fecha del bar 'Vicente’,
también conocido como ‘Los Pe-
pes’ o, con anterioridad ‘El Ru-
bio’ o ‘Las Mellizas'.

Nacido en Camijanes (Cantabria), llegé a El Puerto

de Santa Marfa con 15 afios siendo un claro ejemplo
de montanés afincado y emprendedor en nuestra
Ciudad. Casado con Ascension Gomez Recalde (de
otra afamada familia cantabra, dedicada a los nego-
cios de la alimentacién) de la que era viudo, fue
padre de Ciony, Lola y Vicente. Precisamente sus hijo
y nieto —los dos del mismo nombre que el desapare-
cido Vicente- siguen al frente del negocio.

Fernando Gago Garcia,
ex alcalde portuense

| ex alcalde de El Puerto
Ede Santa Maria, Fernando

Gago Garcia, ha muerto
alos 71 anos de edad. Gago,
destacada figura politica con
mas de 20 anos de trayecto-
ria, ostentd la alcaldia desde
agosto de 2006 hasta las elec-
ciones locales de mayo de
2007 y fue concejal de la Cor-
poracion Municipal desde 1991 hasta 2011.

Ademas fue presidente de la Plaza de Toros de
El Puerto desde el ano1992 a1998 y luego desde
2000 a 2005. El alcalde de El Puerto, Enrique
Moresco, ha lamentado "tan triste pérdida de un
portuense que tanto ha trabajado por El Puerto
desde muy diversas facetas".

Igualmente, ha destacado la "vitalidad, opti-
mismo, sentido del humor y profundo conoci-
miento y carifio de El Puerto y hacia El Puerto". El
Ayuntamiento de El Puerto decreté un dia de luto
oficial en la ciudad, arriando las banderas a media
asta y crespédn negro en todas las dependencias
municipales, incluida la Plaza de Toros.
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